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1. ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ

1.1. Целями освоения дисциплины (модуля) «Современные методы определения качества продукции животноводства» являются освоение и изучение требования стандартов, Технических регламентов Таможенного союза к мясу, молоку, а также мясным и молочным продуктам, и подтверждение соответствия продукции в рамках Таможенного Союза.
1.2. Задачи освоения дисциплины (модуля): сформировать целостное представление об организации работ по разработке и внедрению стандартов, Технических регламентов Таможенного союза к мясу, молоку и мясным и молочным продуктам; Выработать навыки разработки, проектирования и внедрения требования стандартов, Технических регламентов Таможенного союза к мясу, молоку и мясным и молочным продуктам, а также подтверждение соответствия продукции в рамках Таможенного Союза.
2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОПОП ВО

2.1. Учебная дисциплина (модуль) «Современные методы определения качества продукции животноводства» относится к вариативной части Блока 1 (обязательные дисциплины) (Б1.В.01.03), в том числе направленные на подготовку к сдаче кандидатского экзамена. Дисциплина встраивается в структуру ОПОП (последовательность дисциплин в учебном плане) как с точки зрения преемственности содержания, так и с точки зрения непрерывности процесса формирования компетенций выпускника. 
2.2. Для изучения данной учебной дисциплины (модуля) необходимы следующие знания, умения и навыки, формируемые предшествующими дисциплинами / модулями: 

Б1.В.01.02 «Совершенствование технологии и организации производства продукции животноводства на промышленных комплексах»
Знания: основ естественнонаучных дисциплин обеспечивающих формирование качества пищевой продукции;

Умения: использовать знания естественнонаучных дисциплин для решения задач будущей профессиональной деятельности;

Навыки: использования знаний естественнонаучных дисциплин для решения задач будущей профессиональной деятельности.
2.3. Перечень последующих учебных дисциплин, для которых необходимы знания, умения и навыки, формируемые данной учебной дисциплиной:

·  «Научно-исследовательская деятельность»;

· «Научно-квалификационная работа (диссертация)».
3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ)
Процесс изучения дисциплины «Современные методы определения качества продукции животноводства» направлен на формирование элементов следующих компетенций в соответствии с ФГОС ВО и ОПОП ВО по данному направлению подготовки (специальности):
а) общепрофессиональных (ОПК):
·  - готовность организовать работу исследовательского коллектива в научной отрасли, соответствующей направлению подготовки (ОПК-5);

б) профессиональных (ПК):
 - готовность использовать современные методы определения качества продукции животноводства при организации и выполнении исследовательской, педагогической и производственной деятельности в частной зоотехнии (ПК-3).
Таблица 1
Декомпозиция результатов обучения
	Код компетенции
	Планируемые результаты освоения дисциплины

	
	Знать
	Уметь
	Владеть

	ОПК-5 - готовность организовать работу исследовательского коллектива в научной отрасли, соответствующей направлению подготовки
	основы организации научно-исследовательской работы в области обеспечения качества продукции животноводства
	мотивировать коллектив на грамотную работу по оценке качества продукции животноводства
	навыками организации научно-исследовательской работы в области обеспечения качества продукции животноводства

	ПК-3 - готовность использовать современные методы определения качества продукции животноводства при организации и выполнении исследовательской, педагогической и производственной деятельности в частной зоотехнии.

	качество и безопасность сельскохозяйственного сырья животного происхождения и продуктов его переработки в соответствии с требованиями нормативной и законодательной базы
	безопасность сельскохозяйственного сырья животного происхождения и продуктов его переработки в соответствии с требованиями нормативной и законодательной базы
	методами определения качества и безопасности сельскохозяйственного сырья животного происхождения и продуктов его переработки в соответствии с требованиями нормативной и законодательной базы


4. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ)

Объем дисциплины (модуля) составляет: 4 зачетные единицы, 144 часа, из них 24 аудиторных (12 лекционных, 12 практических занятий), 120 часов самостоятельной работы. Промежуточная аттестация по дисциплине: диф. зачет в 4 семестре.
Таблица 2. 

Структура и содержание дисциплины (модуля)

	№

п/п
	Наименование радела, темы
	Семестр
	Неделя семестра
	Контактная работа

(в часах)
	Самостоят. работа
	Формы текущего контроля успеваемости (по темам)

Форма промежуточной аттестации (по семестрам)

	
	
	
	
	Л
	ПЗ
	ЛР
	
	

	1
	Тема 1. Механизм управления качеством продукции. Элементы механизма управления качеством продукции.
	 4
	 1-4
	2
	2
	
	20
	Индивидуальное собеседование

	2
	Тема 2. Подсистемы управления качеством. 
	 4
	 5-7
	2
	2
	
	20
	Индивидуальное собеседование

	3
	Тема 3. Маркировка единым знаком обращения продукции на рынке государств - членов Таможенного союза 
	 4
	 8-10
	2
	2
	
	20
	Индивидуальное собеседование

	4
	Тема 4. Система управления качеством: определение, требования.
	 4
	 11-13
	2
	2
	
	20
	Индивидуальное собеседование

	5
	Тема 5. Обеспечение качества продукции в молочной промышленности.
	 4
	 14-15
	2
	2
	
	20
	Контрольная работа

	6
	Тема 6. Обеспечение качества продукции в мясной промышленности.
	 4
	 16-18
	2
	2
	
	20
	Индивидуальное собеседование

	ИТОГО 144 часа
	
	
	12
	12
	
	120
	ДИФ. ЗАЧЕТ


Условные обозначения:

Л – занятия лекционного типа; ПЗ – практические занятия, ЛР – лабораторные работы; 
СР – самостоятельная работа по отдельным темам

Таблица 3.
Матрица соотнесения тем/разделов учебной дисциплины/модуля и формируемых в них компетенций

	Темы, разделы дисциплины
	Кол-во часов
	Компетенции
	Общее количество компетенций

	
	
	ОПК-5
	ПК-3
	

	Тема 1. Механизм управления качеством продукции. Элементы механизма управления качеством продукции
	24
	+
	+
	2

	Тема 2. Подсистемы управления качеством
	24
	+
	
	1

	Тема 3. Маркировка единым знаком обращения продукции на рынке государств - членов Таможенного союза
	24
	+
	+
	2

	Тема 4. Система управления качеством: определение, требования
	24
	
	+
	1

	Тема 5. Обеспечение качества продукции в молочной промышленности
	24
	
	+
	1

	Тема 6. Обеспечение качества продукции в мясной промышленности
	24
	
	+
	1


Краткое содержание каждой темы дисциплины (модуля)

«Современные методы определения качества продукции животноводства»

Тема 1. Механизм управления качеством продукции. Элементы механизма управления качеством продукции
Особенности механизма управления качеством продукции по уровням управления. Рекомендации по построению экономико-статистических механизмов управления качеством продукции при создании систем качества, подсистемы прогнозирования и планирования технического уровня и качества продукции, регулирования качества продукции непосредственно в производстве, контроля качества продукции, учета и анализа изменения уровня качества, стимулирования и ответственности за качество. 
Тема 2. Подсистемы управления качеством
Общие подсистемы управления качеством. Специальные подсистемы механизма управления качеством. Обеспечивающие подсистемы механизма управления качеством.
Тема 3. Маркировка единым знаком обращения продукции на рынке государств - членов Таможенного союза
Государственный контроль (надзор) за соблюдением требований настоящего технического регламента. Качество пищевых продуктов. Безопасность пищевых продуктов. Удовлетворение качества и безопасности пищевых продуктов.
Тема 4. Система управления качеством: определение, требования
Понятие системы управления качеством. Петля качества. Содержание системного подхода к управлению качеством. Классификация показателей качества продукции. Оценка уровня качества продукции.
Тема 5. Обеспечение качества продукции в молочной промышленности.
Особенности развития молочной промышленности на современном этапе. Молочные продукты в питании человека. Технологические, санитарно-гигиенические и микробиологические основы производства новых видов молочных продуктов. Основы обеспечения производственного контроля при выпуске новых видов молочной продукции. Системы качества и безопасности при производстве и реализации молочных продуктов.

Тема 6. Обеспечение качества продукции в мясной промышленности
Производственный контроль на этапах технологического процесса - контроль за соответствием технологического процесса действующей нормативной и технической документации; - контроль за соблюдением поточности технологического процесса; - определение контрольных критических точек и нормируемых показателей. Основные требования. Технологическая схема производства мясных продуктов. Контрольные и критические точки на мясном производстве. Организация контроля качества на мясном производстве.

5. ПЕРЕЧЕНЬ УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОГО ОБЕСПЕЧЕНИЯ ДЛЯ САМОСТОЯТЕЛЬНОЙ РАБОТЫ ОБУЧАЮЩИХСЯ

5.1. Указания по организации и проведению лекционных, практических (семинарских) и лабораторных занятий с перечнем учебно-методического обеспечения

Лекционные занятия организуются и проводятся в соответствии с учебным планом по утвержденному деканатом расписанию. В процессе чтения лекций широко используются активные и интерактивные технологии обучения, повышающие эффективность усвоения лекционного материала. 

Практические (семинарские) занятия организуются и проводятся в соответствии с учебным планом по утвержденному деканатом расписанию. Активная деятельность аспирантов при проведении семинарских занятий основана на использовании преимуществ интерактивных технологий для достижении запланированных результатов обучения.

5.2. Указания для обучающихся по освоению дисциплины (модулю)

Таблица 4. Содержание самостоятельной работы обучающихся 

	Номер раздела (темы)
	Содержание работы
	Кол-во 
часов
	Формы работы 

	Тема 1
	Особенности механизма управления качеством продукции по уровням управления. Рекомендации по построению экономико-статистических механизмов управления качеством продукции при создании систем качества, подсистемы прогнозирования и планирования технического уровня и качества продукции, регулирования качества продукции непосредственно в производстве, контроля качества продукции, учета и анализа изменения уровня качества, стимулирования и ответственности за качество.
	20
	Подготовка к собеседованию

	Тема 2
	Общие подсистемы управления качеством. Специальные подсистемы механизма управления качеством. Обеспечивающие подсистемы механизма управления качеством.
	20
	Подготовка к собеседованию

	Тема 3
	Государственный контроль (надзор) за соблюдением требований настоящего технического регламента. Качество пищевых продуктов. Безопасность пищевых продуктов. Удовлетворение качества и безопасности пищевых продуктов.
	20
	Подготовка к собеседованию

	Тема 4
	Понятие системы управления качеством. Петля качества. Содержание системного подхода к управлению качеством. Классификация показателей качества продукции. Оценка уровня качества продукции.
	20
	Подготовка к собеседованию

	Тема 5
	Особенности развития молочной промышленности на современном этапе. Молочные продукты в питании человека. Технологические, санитарно-гигиенические и микробиологические основы производства новых видов молочных продуктов. Основы обеспечения производственного контроля при выпуске новых видов молочной продукции. Системы качества и безопасности при производстве и реализации молочных продуктов.
	20
	Подготовка к контрольной работе

	Тема 6
	Производственный контроль на этапах технологического процесса - контроль за соответствием технологического процесса действующей нормативной и технической документации; - контроль за соблюдением поточности технологического процесса; - определение контрольных критических точек и нормируемых показателей. Основные требования. Технологическая схема производства мясных продуктов. Контрольные и критические точки на мясном производстве. Организация контроля качества на мясном производстве.
	20
	Подготовка к собеседованию


6. ОБРАЗОВАТЕЛЬНЫЕ И ИНФОРМАЦИОННЫЕ ТЕХНОЛОГИИ

6.1. Образовательные технологии

Учебные занятия по дисциплине могут проводиться с применением информационно-телекоммуникационных сетей при опосредованном (на расстоянии) интерактивном взаимодействии обучающихся и преподавателя в режимах on-line и/или off-line в формах: видеолекций, лекций-презентаций, видеоконференции, собеседования в режиме чат, форума, чата, выполнения виртуальных практических и/или лабораторных работ и др.

	Название образовательной технологии
	Темы, разделы дисциплины
	Краткое описание 

применяемой технологии


	Интерактивная лекция-презентация с использованием вспомогательных средств с обсуждением.
	Тема 1. Механизм управления качеством продукции. Элементы механизма управления качеством продукции.
2 часа.
Тема 3. Маркировка единым знаком обращения продукции на рынке государств - членов Таможенного союза. 2 часа

Тема 5. Обеспечение качества продукции в молочной промышленности. 

2 часа

Тема 6. Обеспечение качества продукции в мясной промышленности.
2 часа


	Мини-лекция является одной из эффективных форм преподнесения теоретического материала. 

Цель: организация процесса получения теоретического содержания в интерактивном режиме

Задачи: 

· развитие коммуникативных навыков (навыков общения);
· актуализация изучаемого содержания на лекции.
Методика проведения: 

Перед началом мини-лекции можно провести мозговой штурм или ролевую игру, связанную с предстоящей темой, что поможет актуализировать ее для участников, выяснить степень их информированности и отношение к теме.

Материал излагается на доступном для участников языке. Каждому термину необходимо дать определение. Теорию лучше объяснять по принципу «от общего к частному». 

Перед объявлением какой-либо информации преподаватель спрашивает, что знают об этом студенты.

После предоставления какого-либо утверждения преподаватель предлагает обсудить отношение студентов к этому вопросу. Например:

· А вы как считаете? 

· Как вы предлагаете это делать?

· Как вы думаете, к чему это может привести? И т.д.

Перед тем, как перейти к следующему вопросу, необходимо подытожить сказанное и убедиться, что вы были правильно поняты.

По окончании выступления нужно обсудить все возникшие у участников вопросы.

Затем спросить:

· Как можно использовать полученную информацию на практике? 

· К каким результатам это может привести?

	Интерактивная форма семинара по методу «Разминка»
	Тема 2. Подсистемы управления качеством.
2 часа.

Тема 4. Система управления качеством: определение, требования.
2 часа


	Цель: актуализация обсуждаемых вопросов и выполняемых действий на практическом занятии.

Задачи: 

· формирование общего представления об уровне владения знаниями у студентов, актуальными для занятия;

· развитие коммуникативных навыков (навыков общения);

· снятие психологической и физической нагрузки на занятии.

Методика осуществления

Организационный этап.

Вопросы для разминки формулируются по теме занятия как заранее преподавателем, так и на занятии, непосредственно, определенным количеством студентов. Вопросы не должны быть ориентированы на прямой ответ, а предполагают логическую цепочку из полученных знаний, т.е. конструирование нового знания.

Основной этап – проведение разминки.

Вопросы задаются студентам либо последовательно, либо сразу некоторым количеством.

При последовательном задавании вопросов, ответы выслушиваются после каждого вопроса отдельно. 

Если задается несколько вопросов, возможно выслушивание всех ответов с последующим их анализом.

Этап рефлексии – подведения итогов

Преподаватель дает оценочное суждение полученных ответов на предложенные вопросы, определяя необходимые знания для работы на практическом занятии.




6.2. Информационные технологии

Использование возможностей Интернета в учебном процессе (использование информационного сайта преподавателя (рассылка заданий, предоставление выполненных работ, ответы на вопросы, ознакомление учащихся с оценками и т.д.).
Использование электронных учебников и различных сайтов (например, электронные библиотеки, журналы и т.д.) как источников информации.

Использование возможностей электронной почты преподавателя.

Использование средств представления учебной информации (электронных учебных пособий и практикумов, применение новых технологий для проведения очных (традиционных) лекций и семинаров с использованием презентаций и т.д.).

Использование интегрированных образовательных сред, где главной составляющей являются не только применяемые технологии, но и содержательная часть, т.е. информационные ресурсы (доступ к мировым информационным ресурсам, на базе которых строится учебный процесс);

Использование виртуальной обучающей среды (или системы управления обучением LМS Moodle) или иных информационных систем, сервисов и мессенджеров]

Использование платформы дистанционного обучения Moodle университета для размещения электронных образовательных ресурсов.

Использование средств представления учебной информации для проведения лекций и семинаров с использованием презентаций. 
Электронная библиотека «Астраханский государственный университет» собственной генерации на платформе ЭБС «Электронный Читальный зал – БиблиоТех». https://biblio.asu.edu.ru
Учетная запись образовательного портала АГУ

Электронно-библиотечная система (ЭБС) ООО «Политехресурс» «Консультант студента». Многопрофильный образовательный ресурс «Консультант студента» является электронной библиотечной системой, предоставляющей доступ через сеть Интернет к учебной литературе и дополнительным материалам, приобретенным на основании прямых договоров с правообладателями. Каталог в настоящее время содержит около 15000 наименований. www.studentlibrary.ru. Регистрация с компьютеров АГУ
Электронная библиотечная система издательства ЮРАЙТ, раздел «Легендарные книги». www.biblio-online.ru 

Электронная библиотечная система IPRbooks. www.iprbookshop.ru 

6.3. Перечень программного обеспечения и информационных справочных систем

- Лицензионное программное обеспечение
	Наименование программного обеспечения
	Назначение

	Adobe Reader
	Программа для просмотра электронных документов

	MathCad 14 
	Система компьютерной алгебры из класса систем автоматизированного проектирования, ориентированная на подготовку интерактивных документов с вычислениями и визуальным сопровождением

	Платформа дистанционного обучения LМS Moodle
	Виртуальная обучающая среда

	1С: Предприятие 8
	Система автоматизации деятельности на предприятии

	Mozilla FireFox
	Браузер

	Microsoft Office 2013, 

Microsoft Office Project 2013, Microsoft Office Visio 2013
	Пакет офисных программ

	7-zip
	Архиватор

	Microsoft Windows 7 Professional
	Операционная система

	Kaspersky Endpoint Security
	Средство антивирусной защиты

	KOMPAS-3D V13
	Создание трехмерных ассоциативных моделей отдельных элементов и сборных конструкций из них

	Blender
	Средство создания трехмерной компьютерной графики

	Cisco Packet Tracer
	Инструмент моделирования компьютерных сетей

	Google Chrome
	Браузер

	CodeBlocks
	Кроссплатформенная среда разработки

	Eclipse
	Среда разработки

	Far Manager
	Файловый менеджер

	Lazarus
	Среда разработки

	Notepad++
	Текстовый редактор

	OpenOffice
	Пакет офисных программ

	Opera
	Браузер

	Paint .NET
	Растровый графический редактор

	PascalABC.NET
	Среда разработки

	PyCharm EDU
	Среда разработки

	R
	Программная среда вычислений

	Scilab
	Пакет прикладных математических программ

	Sofa Stats
	Программное обеспечение для статистики, анализа и отчетности

	VirtualBox
	Программный продукт виртуализации операционных систем

	VLC Player
	Медиапроигрыватель

	VMware (Player)
	Программный продукт виртуализации операционных систем

	WinDjView
	Программа для просмотра файлов в формате DJV и DjVu

	Maple 18
	Система компьютерной алгебры

	MATLAB R2014a
	Пакет прикладных программ для решения задач технических вычислений

	Microsoft Visual Studio
	Среда разработки


	Oracle SQL Developer
	Среда разработки

	VISSIM 6
	Программа имитационного моделирования дорожного движения

	VISUM 14
	Система моделирования транспортных потоков

	IBM SPSS Statistics 21
	Программа для статистической обработки данных

	ObjectLand
	Геоинформационная система

	КРЕДО ТОПОГРАФ
	Геоинформационная система

	Полигон Про
	Программа для кадастровых работ


- Современные профессиональные базы данных, информационные справочные системы 

Электронный каталог Научной библиотеки АГУ на базе MARK SQL НПО «Информ-систем».

https://library.asu.edu.ru
Электронный каталог «Научные журналы АГУ»: http://journal.asu.edu.ru/
Универсальная справочно-информационная полнотекстовая база данных периодических изданий ООО "ИВИС". http://dlib.eastview.com 

Имя пользователя: AstrGU 
Пароль: AstrGU

Электронно-библиотечная система elibrary. http://elibrary.ru 

Корпоративный проект Ассоциации региональных библиотечных консорциумов (АРБИКОН) «Межрегиональная аналитическая роспись статей» (МАРС) - сводная база данных, содержащая полную аналитическую роспись 1800 названий журналов по разным отраслям знаний. Участники проекта предоставляют друг другу электронные копии отсканированных статей из книг, сборников, журналов, содержащихся в фондах их библиотек.

http://mars.arbicon.ru
Справочная правовая система КонсультантПлюс. 

Содержится огромный массив справочной правовой информации, российское и региональное законодательство, судебную практику, финансовые и кадровые консультации, консультации для бюджетных организаций, комментарии законодательства, формы документов, проекты нормативных правовых актов, международные правовые акты, правовые акты, технические нормы и правила.

http://www.consultant.ru
Информационно-правовое обеспечение «Система ГАРАНТ». 

В системе ГАРАНТ представлены федеральные и региональные правовые акты, судебная практика, книги, энциклопедии, интерактивные схемы, комментарии ведущих специалистов и материалы известных профессиональных изданий, бланки отчетности и образцы договоров, международные соглашения, проекты законов.

Предоставляет доступ к федеральному и региональному законодательству, комментариям и разъяснениям из ведущих профессиональных СМИ, книгам и обновляемым энциклопедиям, типовым формам документов, судебной практике, международным договорам и другой нормативной информации. Всего в нее включено более 2,5 млн документов. В программе представлены документы более 13 000 федеральных, региональных и местных эмитентов.

http://garant-astrakhan.ru
7. ФОНД ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ ДЛЯ ТЕКУЩЕГО КОНТРОЛЯ И 
ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ

7.1. Паспорт фонда оценочных средств.

 При проведении текущего контроля и промежуточной аттестации по дисциплине (модулю) проверяется сформированность у обучающихся компетенций, указанных в разделе 3 настоящей программы. Этапность формирования данных компетенций в процессе освоения образовательной программы определяется последовательным освоением дисциплин (модулей) и прохождением практик, а в процессе освоения дисциплины (модуля) – последовательным достижением результатов освоения содержательно связанных между собой разделов, тем.

Таблица 5

Соответствие разделов, тем дисциплины (модуля), 

результатов обучения по дисциплине (модулю) и оценочных средств
	№ п/п
	Контролируемые разделы дисциплины (модуля)
	Код контролируемой компетенции (компетенций) 
	Наименование оценочного средства

	1
	Тема 1. Механизм управления качеством продукции. Элементы механизма управления качеством продукции.
	ОПК-5; ПК-3
	Вопросы для собеседования

	2
	Тема 2. Подсистемы управления качеством. 
	ОПК-5
	Вопросы для собеседования

	3
	Тема 3. Маркировка единым знаком обращения продукции на рынке государств - членов Таможенного союза 
	ОПК-5; ПК-3
	Вопросы для собеседования

	4
	Тема 4. Система управления качеством: определение, требования.
	ПК-3
	Вопросы для собеседования

	5
	Тема 5. Обеспечение качества продукции в молочной промышленности.
	ПК-3
	Комплект контрольных заданий по вариантам

	6
	Тема 6. Обеспечение качества продукции в мясной промышленности.
	ПК-3
	Вопросы для собеседования

	10
	Темы 1 - 6
	ОПК-5; ПК-3
	Перечень примерный вопросов по диф.зачету


7.2. Описание показателей и критериев оценивания компетенций, описание шкал оценивания

Таблица 6

Показатели оценивания результатов обучения в виде знаний
	Шкала оценивания
	Критерии оценивания

	5

«отлично»
	демонстрирует глубокое знание теоретического материала, умение обоснованно излагать свои мысли по обсуждаемым вопросам, способность полно, правильно и аргументированно отвечать на вопросы, приводить примеры

	4

«хорошо»
	демонстрирует знание теоретического материала, его последовательное изложение, способность приводить примеры, допускает единичные ошибки, исправляемые после замечания преподавателя 

	3

«удовлетворительно»
	демонстрирует неполное, фрагментарное знание теоретического материала, требующее наводящих вопросов преподавателя, допускает существенные ошибки в его изложении, затрудняется в приведении примеров и формулировке выводов

	2

«неудовлетворительно»
	демонстрирует существенные пробелы в знании теоретического материала, не способен его изложить и ответить на наводящие вопросы преподавателя, не может привести примеры


Таблица 7

Показатели оценивания результатов обучения в виде умений и владений

	Шкала оценивания
	Критерии оценивания

	5

«отлично»
	демонстрирует способность применять знание теоретического материала при выполнении заданий, последовательно и правильно выполняет задания, умеет обоснованно излагать свои мысли и делать необходимые выводы

	4

«хорошо»
	демонстрирует способность применять знание теоретического материала при выполнении заданий, последовательно и правильно выполняет задания, умеет обоснованно излагать свои мысли и делать необходимые выводы, допускает единичные ошибки, исправляемые после замечания преподавателя

	3

«удовлетворительно»
	демонстрирует отдельные, несистематизированные навыки, не способен применить знание теоретического материала при выполнении заданий, испытывает затруднения и допускает ошибки при выполнении заданий, выполняет задание при подсказке преподавателя, затрудняется в формулировке выводов

	2

«неудовлетворительно»
	не способен правильно выполнить задание


Таблица 8

Показатели оценивания результатов обучения
	Шкала 

оценивания
	Критерии оценивания

	«Зачтено»
	Дан полный, развернутый ответ на поставленные вопросы. Ответ четко структурирован, логичен, изложен литературным языком с использованием современной терминологии. Могут быть допущены 2-3 неточности или незначительные ошибки, исправленные аспирантом.

	«Не зачтено
	Дан недостаточно полный и недостаточно развернутый ответ. 

Ответ представляет собой разрозненные знания с существенными ошибками по вопросам. Присутствуют фрагментарность, нелогичность изложения. Отсутствуют выводы, конкретизация и доказательность изложения. Дополнительные и уточняющие вопросы преподавателя не приводят к коррекции ответа аспиранта.

Или ответ на вопрос полностью отсутствует, или отказ от ответа


7.3. Контрольные задания или иные материалы, необходимые для оценки знаний, умений, навыков и (или) опыта деятельности 

7.3.1. Вопросы для собеседования
Тема 1. Механизм управления качеством продукции. Элементы механизма управления качеством продукции.
1.Особенности механизма управления качеством продукции по уровням управления.
2.Рекомендации по построению экономико-статистических механизмов управления качеством продукции при создании систем качества, подсистемы прогнозирования и планирования технического уровня и качества продукции, регулирования качества продукции непосредственно в производстве, контроля качества продукции, учета и анализа изменения уровня качества, стимулирования и ответственности за качество. 
Тема 2. Подсистемы управления качеством.
1.Общие подсистемы управления качеством. 
2.Специальные подсистемы механизма управления качеством. 
3.Обеспечивающие подсистемы механизма управления качеством.
Тема 3. Маркировка единым знаком обращения продукции на рынке государств - членов Таможенного союза.
1.Государственный контроль (надзор) за соблюдением требований настоящего технического регламента. 
2.Качество пищевых продуктов. 
3.Безопасность пищевых продуктов. 
4.Удовлетворение качества и безопасности пищевых продуктов.

Тема 4. Технология формирования и эксплуатации ремонтно-маточного стада в прудовом рыбоводстве.
1.Функция прогнозирования потребностей, технического уровня и качества продукции 2.Функция планирования повышения качества продукции предполагает 
3.Функция разработки и налаживания производства продукции 
4.Функция технологического обеспечения качества продукции 
5.Функция метрологического обеспечения качества продукции 
6.Функция материально-технического обеспечения качества продукции 
7.Функция подготовки и повышения квалификации персонала в области улучшения качества продукции

8.Функция организации взаимоотношений по качеству продукции между потребителями и поставщиками 
9.Функция обеспечения стабильности запланированного уровня качества 
10.Функция контроля качества при испытаниях продукции 
11.Функция технико-экономического анализа улучшения продукции 
12.Функция правового обеспечения системы управления качеством продукции
Тема 5. Обеспечение качества продукции в молочной промышленности.
1.Особенности развития молочной промышленности на современном этапе.
2.Молочные продукты в питании человека. 
3.Технологические, санитарно-гигиенические и микробиологические основы производства новых видов молочных продуктов. 
4.Основы обеспечения производственного контроля при выпуске новых видов молочной продукции. 
5.Системы качества и безопасности при производстве и реализации молочных продуктов.

Тема 6. Обеспечение качества продукции в мясной промышленности.
1.Производственный контроль на этапах технологического процесса - контроль за соответствием технологического процесса действующей нормативной и технической документации; - контроль за соблюдением поточности технологического процесса; - определение контрольных критических точек и нормируемых показателей. 

2.Основные требования. Технологическая схема производства мясных продуктов.
3.Контрольные и критические точки на мясном производстве. 
4.Организация контроля качества на мясном производстве.
7.3.2. Комплект контрольных заданий по вариантам

Тема 5. Обеспечение качества продукции в молочной промышленности.
Вариант1.
1. Оборудование приемки молока и оценки его качества.

2. Учет поступающего на переработку молока и продукции, вырабатываемой молочными заводами. 
Вариант 2.

1. Хранение молока на фермах перед его отправкой на перерабатывающее предприятие. 

2. Средства для транспортировки молока и молочных продуктов. 
Вариант 3.

1. Способ транспортирования сырья на молочный завод. 

2. Скорость транспортирования молока по трубопроводам. 
Вариант 4.

1. Анализаторы качества молока. 

2. Показатели качества молока.
Вариант 5.

1. Установки по очистке молока, охлаждения и резервирования. 
2.Виды и методы контроля качества продукции. 

Вариант 6.

1.Статистические методы контроля качества молочной продукции.
2. Этапы разработки и внедрения системы менеджмента качества молока и продуктов его переработки.

7.3.3. Перечень примерный вопросов по диф. зачету

1. Понятия: управление качеством, система качества. Методы и функции управления качеством. Служба качества на предприятии. 
2. Философия (подход) качества США. Характеристика подхода, преимущества и недостатки.
3. Философия (подход) качества Японии. Характеристика подхода, преимущества и недостатки.
4. Философия (подход) качества Европы. Характеристика подхода, преимущества и недостатки.
5. Понятие «петли качества».
6. Советские модели управления качеством. Суть систем, основные недостатки. 

7. Стандарты качества серии ИСО 9000. Эволюция. Их назначение и характеристика.

8. Отличие международных стандартов ИСО серии 9000 версии 2000г. от версии 1994 г.

9. Принципы менеджмента качества (ГОСТ Р ИСО 9000:2001).

10. Виды и методы контроля качества продукции.

11. Статистические методы контроля качества продукции.

12. Этапы разработки и внедрения системы менеджмента качества.

13. Документирование системы менеджмента качества. Структура документации.

14. Политика и цели в области качества. Политика в области качества. Формирование политики.

15. Классификация затрат на качество. Элементы затрат внутри их видов. Источники.

16. Этапы сбора данных о затратах. Отчет по затратам на качество.

17. Анализ диаграмм Парето. Понятие о диаграммах, построение диаграмм, анализ диаграмм. 
18. Построение диаграмм Исикавы, анализ диаграмм.

19. Построение гистограмм. Типы. Анализ гистограмм. 

20. Система ХАССП. Основные принципы системы ХАССП.

21. Концепция и идеология TQM. Принципы TQM. Концепции ТQМ. 

22. Документация систем качества.

23. Организация работ по качеству, мотивация и обучение персонала.

24. Принципы технического регулирования.

25. Принципы обеспечения и управления качеством продукции.

26. Опасные факторы системы ХАССП. Микробиологические опасности. Химические опасности. Физические опасности. Определение критической контрольной точки (ККТ).

27. Основные инструменты управления качеством.

28. Отличие международных стандартов ИСО 9000 от концепции TQM.

29. Этапы жизненного цикла продукции.

30. Факторы, влияющие на формирование политики в области качества.

7.4. Методические материалы, определяющие процедуры оценивания знаний, умений, навыков и (или) опыта деятельности
Оценка результатов обучения аспиранта выполняется в соответствии с «Положением об балльно-рейтинговой системе оценки учебных достижений студентов», утвержденным решением Ученого совета ФГБОУ ВО «Астраханский государственный университет» от 30 декабря 2013 г.

Технологическая карта рейтинговых баллов по дисциплине «Современные методы определения качества продукции животноводства»
	№ пп
	Контролируемые мероприятия
	Количество мероприятий
	Максимальный балл за 1 мероприятие
	Максимальное количество баллов за мероприятие в семестре
	Срок предоставления

	1
	Посещаемость и активность на лекциях
	3
	6,25
	18,75
	по расписанию

	2
	Посещаемость и активность на практических занятиях
	3
	6,25
	18,75
	по расписанию

	3
	Индивидуальное собеседования
	5
	6,25
	31,25
	по расписанию

	4
	Контрольная работа
	1
	6,25
	6,25
	по расписанию

	5
	Диф. зачет
	1
	25,0
	25,0
	по расписанию

	
	
	
	Итого
	100,0
	


Рубежное оценивание рейтинговых баллов по дисциплине «Современные методы определения качества продукции животноводства» 
	№ пп
	Этапы рубежного контроля
	Минимальное количество баллов к рубежному контролю
	Максимальное количество баллов к рубежному контролю

	1
	К рубежному контролю 8 недель
	20
	33

	2
	К рубежному контролю 14 недель
	35
	58

	3
	К сессии
	45
	75


Начисление бонусных рейтинговых баллов по дисциплине «Современные методы определения качества продукции животноводства»

	№ пп
	Контролируемые мероприятия
	Количество начисляемых баллов

	1
	100 % посещаемость и и высокая активность на лекциях
	+1,4

	2
	100 % посещаемость и и высокая активность на практических занятиях
	+1,4

	3
	Публикация научной статьи по проблемам дисциплины
	+4,1


Начисление штрафных рейтинговых баллов по дисциплине «Современные методы определения качества продукции животноводства»

	№ пп
	Контролируемые мероприятия
	Количество начисляемых баллов

	1
	Опоздание на аудиторное занятие
	-0,4

	2
	Несоблюдение учебной дисциплины на занятии
	-0,4

	3
	Нарушение техники безопасности на занятиях
	-0,4

	4
	Выполнение задания по той или иной форме текущего контроля (собеседование; контрольная работа) на 2 недели и более позже установленного срока без уважительной причины
	-0,4

	6
	Сдача зачета позже установленного срока с опозданием не более 2 недель без уважительной причины
	-20

	7
	Сдача зачета позже установленного срока с опозданием более 2 недель без уважительной причины
	-30


Шкала перевода рейтинговых баллов в итоговую оценку за семестр по дисциплине «Современные методы определения качества продукции животноводства»

	Сумма баллов по дисциплине
	Оценка по четырехбалльной шкале

	90-100
	5 (отлично)

	70-89
	4 (хорошо)

	60-69
	3 (удовлетворительно)

	Менее 60
	2 (неудовлетворительно)


Преподаватель, реализующий дисциплину (модуль), в зависимости от уровня подготовленности обучающихся, может использовать иные формы, методы контроля и оценочные средства, исходя из конкретной ситуации.

8. УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ И ИНФОРМАЦИОННОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ 
ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ)
а) Основная литература: 

1. Стандартизация, технология переработки и хранения продукции животноводства : доп. УМО вузов РФ по образованию в области зоотехнии и ветеринарии в качестве учеб. пособ. для студентов вузов "Зоотехния" (квалификация (степень) - "бакалавр"). - 3-е изд. ; стереотип. - СПб. : Лань, 2016. - 624 с. : ил. - (Учебники для вузов. Специальная литература). - ISBN 978-5-8114-1306-5: 1111-00 : 1111-00 (20 экз.).
2. Мурусидзе Д.Н. Технология производства продукции животноводства [Электронный ресурс] / Мурусидзе Д.Н., Легеза В.Н., Филонов Р.Ф. - М. : КолосС, 2013. - 432 с. (Учебники и учеб. пособия для студентов высших учебных заведений) - ISBN 5-9532-0260-1 - Режим доступа: http://www.studentlibrary.ru/book/ISBN5953202601.html (ЭБС «Консультант студента»)

3. Дунченко Н.И. Экспертиза молока и молочных продуктов. Качество и безопасность [Электронный ресурс] : учеб.-справ. пособие / Н.И. Дунченко, А.Г. Храмцов, И.А. Макеева, И.А. Смирнова и др.; под общ. ред. В.М. Позняковского. - Новосибирск : Сибирское университетское издательство, 2007. - 477 с. (Экспертиза пищевых продуктов и продовольственного сырья) - ISBN 978-5-94087-042-5 - Режим доступа: http://www.studentlibrary.ru/book/ISBN9785940870425.html (ЭБС «Консультант студента»)

б) Дополнительная литература: 

1. Трухачев В.И. Техника и технологии в животноводстве [Электронный ресурс]: учебное пособие / В.И. Трухачев, И.В. Атанов, И.В. Капустин, Д.И. Грицай - Ставрополь : АГРУС Ставропольского гос. аграрного ун-та, 2015. - 404 с. - ISBN -- - Режим доступа: http://www.studentlibrary.ru/book/stavgau_0060.html (ЭБС «Консультант студента»).

2. Голубева Л.В. Методы исследования сырья и продуктов животного происхождения: экспертиза молока и молочных продуктов. Лабораторный практикум [Электронный ресурс] : учеб. пособи / Л.В. Голубева, О.И. Долматова - Воронеж : ВГУИТ, 2016. - 64 с. - ISBN 978-5-00032-210-9 - Режим доступа: http://www.studentlibrary.ru/book/ISBN9785000322109.html (ЭБС «Консультант студента»).

в) Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети «Интернет», необходимый для освоения дисциплины (модуля)

1. Электронная библиотечная система (ЭБС) ООО «Политехресурс» «Консультант студента». Многопрофильный образовательный ресурс "Консультант студента" является электронной библиотечной системой, предоставляющей доступ через сеть Интернет к учебной литературе и дополнительным материалам, приобретенным на основании прямых договоров с правообладателями. Каталог в настоящее время содержит около 15000 наименований. Режим доступа: www.studentlibrary.ru Регистрация с компьютеров АГУ
2. Электронная библиотека «Астраханский государственный университет» собственной генерации на платформе ЭБС «Электронный Читальный зал – БиблиоТех». https://biblio.asu.edu.ru Учетная запись образовательного портала АГУ

9. МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ)

Для проведения занятий по дисциплине имеются аудитории для проведения лекционных занятий, оборудованные мультимедийной техникой с возможностью презентации обучающих материалов, фрагментов фильмов; аудитории для проведения семинарских и практических занятий, оборудованные учебной мебелью и средствами наглядного представления учебных материалов; библиотека с местами, оборудованными компьютерами, имеющими доступ к сети Интернет.
При необходимости рабочая программа дисциплины (модуля) может быть адаптирована для обеспечения образовательного процесса инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья, в том числе для обучения с применением дистанционных образовательных технологий. Для этого требуется заявление студента (его законного представителя) и заключение психолого-медико-педагогической комиссии (ПМПК).
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