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1. IIEJIM ¥ 3AJJAYM OCBOEHMS JUCLIUTLINHBI

1.1 ]_Ie.]IﬂMI/I OCBOCHHUA TUCHUIIIMHBI «TexHoJyiorusst opraHu3anus ycjayr nuraHus»
SABJIACTCA (1)OpMI/IpOBaHI/Ie 0a30BBIX TCOPCTUICCKHUX 3HAHUU U MPAKTUYCCKNX HABBIKOB B HU3Y4YCHHU
TCXHOJIOTMU U OpTraHrU3alr YCIYyI' IMTaHUA.

1.2. 3agauum ocBOeHMS AMCUHUILUIMHBI: 3HAKOMCTBO C (DPU3HMOJIOTHYECKUMH OCHOBAMHU
palMOHAIBHOTO IMTaHUS, HAYYHbIMH OCHOBAMM TEXHOJIOTMYECKMX IPOLECCOB IPOLYKLHUH,
TPaIUIIMOHHBIMU U COBPEMEHHBIMH CIIOCOOaMH KYJIMHAPHOW 0OpabOTKH CHIphs U MOIYy(habpHKaToB;
M3y4YeHHUe IIpolecca OpPraHu3aldy IWTAaHHUs TYPUCTOB PA3JIMYHBIX BO3PACTHBIX IPYNI C YYETOM
HAIlMOHAJIBHBIX U PEIUTHO3HBIX 0COOEHHOCTEH; (hopMHpOBAaHUE 3HAHUI M HABBIKOB 10 OPTraHU3ALUU
NESITEIbHOCTH CIYKObI TUTAHMUSL.

2. MECTO JUCHUMIIJIMHBI B CTPYKTYPE OIIOII

2.1. YyeOHast nucuMIInHA «TeXHOJIOTHS M OpraHu3anus yCIyTr MUTaHUS» OTHOCHTCS K YacTH,
bopmupyeMoii ydacTHHKaMHu oOpa3zoBarenbHbiX OTHommeHui (B1.B.11) mporpaMmbl MOArOTOBKH
OakanaBpoB ouHoro otaeneHuss 1o HampasieHuo 43.03.02 Typusm. Ilpoduns «Texnomorus u
OpraHu3aIys TypoIepaTOPCKUX U TYPAareHTCKUX yCIyr» U OCBaWBAETCs B 7 M 8 ceMecTpax.

2.2. Jlusa u3y4veHUs] MAHHON Yy4eOHOM JUCUMILUIMHBI He00XO0AMMBbI CjeAylllue 3HAHUS,
YMEHUS ¥ HABBIKH, (popMHUpPYyeMble NMPeAlecTBYIOIMMH YYeOHBIMH TUCHMILIHHAMM

o «OpeaHuzayus MmypucmcKou 0esimeabHOCu»

3Hanus: OCHOB OPraHU3ALMH TYPUCTCKOM IEATEIBHOCTH.

Ymenusa: ocymecTBiaTh cOOp W aHanu3 MpodeccHoHANIbHOW HWH(OpPMAIMK; MPOBOIAUTH
(hakTOpHBIN aHaN3 BHEIIHEW U BHYTPEHHEH cpeibl ¢ IeNIbI0 000CHOBAHUS, MPUHATHS U peann3aluu
yIpaBlIeHYECKUX PelIeHul B cdepe Typu3Ma U TOCTEIPUUMCTBA.

Hagviku: ynpaBieHUs U OpraHu3aluy IeATeIbHOCTH HA NPEANPUATHIX UHAYCTPUHU TypHU3Ma U
TOCTENPUHUMCTBA.

2.3. MMocaenywinue yyeOHble TUCHMILIMHBI M (WJIH) NPAKTHKH, 1JI51 KOTOPbIX HEOOX0TUMBbI
3HAHUSA, YMEHUS, HABBIKH, GopMHUpyemMble JTAHHOW Yy4eOHOM TUCIIMIIIMHOM:

o «Texnonoeus u opeanuzayus SKCKYPCUOHHBIX YCIYe»;

o «Opeanuzayus myponepeumuHnaa».

3. INTAHUPYEMBIE PE3YJIbTATBI OBYYEHUS 11O JUCHUIIJIMHE

[Ipouiecc ocBOEHMS IUCIHMILIUHBI HAmpaBieH Ha (OPMUPOBAHHUE DIEMEHTOB CIIEAYIOLIUX
komneTreHuil B coorserctBur ¢ ®I'OC BO u OIIOII BO 1o janHOMy HanpaBiieHUIO OATOTOBKHU:

B) npodeccuonanbubix (I1K):

IIK-1. Cnocoben opranu3oBaTh pabOTy UCHIOJHUTENEH, IPUHUMATH PEIICHUS 00 OpraHu3aIuu
TYPUCTCKOM €ATEIbHOCTU

Tabumna 1. JlekoMno3uuus pe3yaibTaToB 00y4eHHs

Konu [Tnanupyembie pe3ynbTaThl 00yUYSHHUS 10 JAUCIUTIIMHE
HAnMCHOBARHIE 3uathb (1) Ymets (2) Braners (3)
KOMIIETEHIINH

I[IK-1. Cnoco0en | UIIK 1.1. 3naer: HIIK 1.2. Ymeer: UIIK 1.3. Brnageer:
OpraHu30BaTh Ocymectisier moa6op | OcyiiecTBiseT

paboty MepcoHana TYPUCTCKOTO | PYKOBOJICTBO TPYIOBBIM

HCITOJTHUTENEH, MPEIPUATHS B | KOJIJIEKTUBOM,

MPUHUMATh COOTBETCTBUU C | XO3SIMCTBEHHBIMU u




pelieHus 00 | mpodeccroHaIbHBIMU ¢uHaHCOBO-
OpraHu3anuu 3aJauaMu HYKOHOMHUYECKUMHU
TYPUCTCKOM JeATEITbHOCTH. IpoLeccaMu
JEeATEIIBHOCTH. TYPUCTCKOMN
OpraHu3aIuy.

4. CTPYKTYPA U COAEPKAHUE TUCIUITVIMHBI

OO0beM IHUCIUILIMHBEI - 6 3a4eTHBIX eIuHHMI, B ToM uyucie 20 49acoB, BBIJACIEHHBIX Ha
KOHTakTHYIO paboTy oOyJarommxcs ¢ TperojaaBareieM (M3 HUX JIGKIMOHHBIX — 8 4Yacos,
npakTHdeckux — 12 gacoB), camocrosiTenbHas padora — 196 wacoB. UTOroBwIi KOHTPOJIB: 7 CEMeCTp —
3a4er, § CeMEeCTp — IK3aMEH.

Tabauna 2. CTpyKTypa M cofep:KaHue U CHUNTHHbI
dopma TeKyniero
o KonrakTHas CamocTosT.p KOHTPOJIA
5 paGota : yCIIEBAEMOCTH,
Pasnen, TeMa QUCIMILIUHBL g (B acax) abota dopma
3 POMEXYTOUHOU
aTTecTaluu (1o
J | 113 | JIP | KP CP cemecmpanm)
Tema 1. CocrosiHue u|r 1 1 13
MIEPCIICKTHBBI PA3BUTHS OTPACIIH. Ompoc
[IumeBple MOIENM U CHCTEMBI
CTpaH Mupa.
Tewma 2. [TumeBrie 3anpeTsl, Taoy, - 1 13
MOCTBl U 00psAIOBasl KyJWHApUS Omnpoc
BeIyIKX KOH(peccuii Mmupa.
Tema 3. Kiaccudpukanus wu 1 1 13
TUTH3ALMS IPEATPUATUI [Ipe3enrarus
MUTaHUS, UX OCOOCHHOCTH.
Tema 4. OCHOBBI TEXHOJOTUH - - 13
MIPOU3BO/ICTBA IPOAYKIUU Tecr
MPEANPHUATUSIMU MUTAHUSL.
Tema 5. HopmaTusHo- 1 - 13
TEXHOJIOTHYecKast Omnpoc
JOKYMEHTaIus B cepe MUTaHusl.
Tema 6. Tumbl opranu3anuu - 1 13
[IpezenTtanus
MIUTaHUs TYPUCTOB.
Tema 7. OCHOBBI TEXHOJOTHUU 1 1 13
MIPUTOTOBIICHUS Omnpoc
TTUTITH.
Tema 8. Bunel obcimyxuBaHus u - 1 13 Ompoc
cepBuca. 3a4yeT
KoHTpons kauecTBa MPOTYKTOB
MUTaHUSL.
Tema 0. Canwurapso- | 8 1 1 13
TUTHEHUYECKUE
Omnpoc
TpeOoBaHUs B UHIYCTpUU
MUTaHUSL.




Tema 10. Ha3znauenue u npasuiia
COCTaBIICHUS] MCHIO.
Bunnr menro.

13

Ompoc

Tema 11. OcobenHOCTH
COCTaBIICHUS MEHIO JUIS
I/IHOCTpaHHI)IX TypI/ICTOB,
KOH(eCCHOHATBHBIX,

HAaIIUOHAJIBHBIX u BO3paCTHI)IX

rpym.

13

Ompoc

Tema 12. Ocobennoctu
COCTaBIICHUSI KAapThl BHH W
kokteinent. Knaccudukamus kode
u 4ad. JlexanTamus.

OcHoBBI OapHOTO nena.
3HaMEHUTHIE TOBapa, KYJIHMHAPHI,
konuTepel. Comenne. bapucra.

13

Ompoc

Tema 13. CneuunanbHble (OpPMBI
00CITy>)KHBaHUA.

Opranuzanus u 0OCIy)KUBaHHE
npuemMoB U OaHkeToB. OCHOBBI
JTHKETA.

13

Tect

Tema 14. HMcropus u OCHOBHBIE
3Tanbl pa3BUTUSA PYCCKOU
KYXHH.

13

Pedepar

Tema 15. Crumm  odopmieHus
WHTEPHEPOB PECTOPAHOB.
Texnuueckoe obecrneyeHne
WHAYCTpuH TuTaHus. JleueOHo-
PO HIAKTHICCKOE MMATaHUE.
JlueTsl: BUBI, 3HAUCHHE.

14

[IpoekTt

HUroro: 216 u.

12

196

DK3aMeH

Tadauna 3 - Marpuua cooTHeCeHUs Pa3/iesioB, TeM Y4eOHOH JUCHUIIMHBI U ()OPMHUPYEMBbIX B HUX

KOMIIeTeHI M
Kost-Bo Kon xommereHmu obmiee
Paznen, TeMa TUCIUTIIINHBL 4ACOB K-1 KOJIMYECTBO.
KOMITETCHITUI

Tema 1. CocrosiHue U MEPCIEKTUBBI 15 + 1
Pa3BUTHUS OTPACIIH.
[TumeBbie MOACIIA U CHCTEMBI CTPaH
MHpa.
Tema 2. [Tuiessle 3anpeTsl, Ta0y, + 1
MOCTBI U 00psAI0Bast KyJTUHApUS 14
BeyluX KoH(peccuit Mmupa.
Tema 3. Knaccudukarms u + 1
TUNHU3ALUS TPEATPUSITHIA 15
MMUTaHUs, UX 0COOCHHOCTH.
Tema 4. OCHOBEI TEXHOJIOTHH + 1
MIPOU3BOJICTBA MPOAYKLIUU 13
MPEANPUATHSIMU MUTAHHSL.
Tema 5. HopmatusHo- 14 + 1
TEXHOJIOTMYECKas




JOKYMEHTaIus B chepe MUTaHus.

Tema 6. Turnpl opraHnu3anuy DUTaHUS 14 + 1
TYpPHUCTOB.

Tema 7. OCHOBBI TEXHOJIOTUHA + 1
IIPUTOTOBJICHUS 15
TTUILH.

Tema 8. Buapl oOciayxuBaHus u + 1
cepBHca. 14
KoHTposs kauecTBa npoyKToB
MUTAHUS.

Tema 9. CanuTapHO- THTHEHUYECKHE 15 + 1
TpeOOBaHUS B MHTYCTPUH ITUTAHMUSL.

Tema 10. Ha3naueHue u mnpaBuia + 1
COCTAaBJICHUS MEHIO. 14
Bunnr menro.

Tema 11. OcoOEHHOCTH COCTABICHUSA + 1
MCHIO IJIdA I/IHOCTpaHHBIX TypI/ICTOB, 15
KOHCbeCCI/IOHaJ'H)HI)IX, HaIIMOHAJIbHBIX
Y BO3PACTHBIX T'PYIIIL.

Tema 12. OcoOeHHOCTH COCTaBJICHUS + 1
KapThl BHH " KOKTEWJIEH.
Knaccudpukanmus kodpe u  yas.
JexanTanusi. 14
OcHoBBI OapHOTO Jiena. 3HAMEHUTHIE
ToBapa, KyJWHAPBI, KOHAUTEPHI.
Cowmenne. bapucra.

Tema 13. CnemuanpHbie  (GOpMBI + 1
00CITy)KMBaHUA.
Opranu3zanus 1 00CITy>)KHBaHUE 14
npueMoB U 0aHKeTOB. OCHOBBI
ITHKETA.

Tema 14. Hctopuss U OCHOBHBIE + 1
ATaIbl Pa3BUTHUS PYCCKOM 14
KYXHHU.

Tema 15. Crwim  odopmiieHUs + 1
UHTEPHEPOB PECTOPAHOB.
Texuuueckoe odecrieueHne
uHAyCTpuH NuTanus. JledeOHo-
npoduiIakTndeckoe nuranue. JueTsr:
BU/IbI, 3HAUCHHE.

16

HUmoczo 216 1 1

Kpatkoe conep:xanue KaxI0i TeMbl JMCHUILTHHbBI

Tema 1. CocTosiHMe U NepcrneKTHBbI pa3BuTHS oTpaciau. [IuieBbie MoaeH U CHCTEMBbI
CTPaH MHpa.

CoBpeMeHHOE COCTOSIHHME M TPEHIbl Pa3BUTUS OTPACIM OOIIECTBEHHOIO MHUTAaHUS B MHpE.
PacnipocTpaHenne MeXAyHApOJIHBIX CeTe M MX ajanTalus I0J MECTHbIE BKYChl WU TpPaJHUIIMU.
[MudpoBuzamus (oHyiaiiH-3aKa3bl, JocTaBKa, cashless orutara), aBTOMaTH3alMsi MPOLIECCOB,
ucrnojbp3oBaHue big data mius aHanmMsza crpoca, poOoTH3anMs KyXoHb. PocT ¢panHvaii3uHra u
YIIPaBIISIOUIMX KOMITAaHUH, 00eCreunBalomuX cTaHaapTuzanno u 3¢dexkruBHoCTh. POKYC Ha OMBIT
notpedutens. CoznaHue KOHUEMIMHA, OPUEHTHPOBAHHBIX HAa HMOLMH, YHHKAJIbHYIO aTmocdepy,




MHTEPAKTUBHOCTh. TpEHJ Ha SKOJOTMYHYIO VYIIAKOBKY, JIOKaJbHbIe NPOAYKThl (farm-to-table),
3HEprocOeperarole TEXHOIOTUH, COLUATbHYIO0 OTBETCTBEHHOCTb.

[lumeBple MOAENM W CUCTEMBl IIUTaHUS PA3JIUYHBIX CTpPAaH M PETMOHOB. DaKTOpbI
¢dopmupoBanus: reorpadusi, KIMMAaT, pPEIUTUs, HUCTOPUSA, DSKOHOMHUKA, CEJIbCKOE XO3AWUCTBO.
CpaBHUTENIBHBIN aHAIU3 KII0YEBBIX MoJeiel. [lepcriekTuBsl pa3BuTus yciyr nuranus B Poccun.

Tema 2. IIumessble 3anpeTsl, Ta0y, NOCTHI U 00psI0Basi KyJIMHAPHUS BeAyIIMX KOHeccui
MHpa.

[lonsTus: nuieBble 3amnpeTbl (HMOJHBIA OTKa3 OT MpPOJYyKTa), TaOy (CBSILEHHBIM 3amper,
HapylIeHHe KOTOpOro Kapaercs), MOCT (BPEMEHHOE OIPAaHMYEHUE IO COCTaBY, KOJIMYECTBY HIIM
BPEMEHH MpUeMa MUILH), 00psoBast KyauHapus (CreruanbHbie OI01a Uk peTUTHO3HBIX MPa3IHUKOB
U PUTYAJIOB).

Bnusinue Ha rocrenpuumctBo. HeoOxoaumocTs yueta mpu (GOPMHPOBAHUU MEHIO, 3aKyIIKe
CBIpBS, MOATOTOBKE NIEPCOHANA, CEPBUPOBKE U KOMMYHHKAIMH. [IuiieBble HOPMbI BEIYIIUX MUPOBBIX
KoH(eccuit: mynau3M, HCIaM, XPUCTHAHCTBO, KAaTOJMLM3M, WHAYU3M, OyanusMm. Ilpaktunueckoe
3HaueHue s UHAycTpuu nurtaHusd. Co3laHue CHEeIUATbHBIX MEHIO (XaJsib, KOIIep, IMOCTHOE,
BEreTapruaHcKoe), YeTKasi MapKUpPOBKa.

Tema 3. Kinaccupukauusi 1 Tunu3anus NpeANpUsATHH MUTAHUSA, UX 0COOCHHOCTH.

Pecropansl. [lupokuii BeIOOp 011107, BEICOKHI YPOBEHb CEpPBUCA, CHEIUAIN3UPOBAHHAS KYXHS
(manpumep, (paHIy3ckas, UTambsHCKas). Kiacc-moke, mpeMuyMm, CpeaHui KJlace W 3KOHOM-KIace.
Kade. Menee QopmanbHas oOCTaHOBKa, OrpaHMYEHHBIH  ACCOPTUMEHT  ONIOA,  4acTo
CHelHaTM3UpYyIOTCA Ha HanmuTKax u aeceprax. [loapasnenstorcs Ha kKodelHH, KOHIUTEpCKUe, Oapsbl.
Cronossle. IIpocTble 3aBefeHUs C CaMOOOCITYKHBaHMEM, IPEUIAaralolue HEeJOPOrue KOMIUIEKCHbIE
ob6enpl. [lomynspHBI cpemu CTyIEHTOB, O(PHCHBIX PAOOTHHKOB M Ha mpeanpusTusx. dact-Qymasl.
beicTpoe 00cinyxuBaHue, CTaHAApTU3UPOBaHHbIE 0J10/1a, OPUEHTHPOBAHBI HA MAaCCOBOE MOTPEOIICHHUE.
ITpumepsr: McDonald's, Burger King. bydersr u keiirepunr. [Ipea1ocTaBisioT yCIyrd MUTAHUS BHE
CTALlMOHAPHBIX 3aBEJICHNH, HaIIpUMeEp, HA MEPONPUATHX, OaHKeTaxX, KOpIopaTHBaXx.

Tema 4. OcHOBBI T€XHOJIOTHM NMPOU3BOACTBA MPOAYKIMH NMPeANPUATUIMU NUTAHUS.

3akymnka cbpbsi. BbIOOp MOCTAaBIIMKOB, MPOBEpKa JOKYMEHTOB M CEepTU(UKATOB KayecTBa.
Xpanenue. CobmrofieHne TeMIepaTypHbIX PEKUMOB U CPOKOB ToHOCTH. [loaroToBKa MHIPETUEHTOB:
OUMCTKa, Hape3ka, u3MmenpyeHue. [Ipuroromienue OnroA: TeruioBas 00pabOTKa, KOMOWHUPOBAaHHE
UHTpeaueHToB. Peanusanus: oopmiieHue 3aka3oB, rojaavya 0o/ KIMEeHTaM.

Tema S. HopMaTHBHO-TEXHOJIOTHYECKas JOKYMEHTALUA B cpepe NUTAHMS.

HopmartuBHO-TexHONMOTHYECKass JOKYMEHTAIMs B chepe MUTaHHs PerjaMeHTUPYET MPOLIECCHI
MPOU3BOJICTBA, XPAHEHHUS M peaju3aluy [HUIIEBBIX NPOAYKTOB. OHA BKIIOYAET CTAaHIAPTHI,
TEXHUYECKUE YCIOBHS, TEXHOJIOTHMUECKHUE KapThl U MHCTPYKIUHU, oOecreunBaronyue 0e30nacHOCTh U
KayeCcTBO MPOIYKIHUU. JIOKyMEHTBI OMPEeNsatoT TpeOOBaHUS K ChIPbI0, 000PYIOBaHUIO, IEPCOHAITY U
MIPOU3BOICTBEHHBIM ITPOLIECCAM.

Tema 6. Tunpl opranu3anuu NUTAHUS TYPHCTOB.

HIBeackuit cron. CamooOcnykxuBaHue € IIMPOKUM BbIOOpoM Omroa. IlonHblil maHcHOH:
3aBTpaK, 00e]] U Y)KMH BKIIOYEHbl B CTOUMOCTb NMpOXKUBaHMA. [lodymaHCHOH: BKJIIOYACT 3aBTpaK U
OJIVH JIOTIOJIHUTEIIbHBIN NpUeM MUY, TOJIBKO 3aBTpaK: IMTAHUE OrPAHUYHUBACTCS YTPEHHUM IIPUEMOM
NUIIK. A JIs1 KapT: 3aKa3 OJII0/ [0 MEHIO B PECTOPaHE OTElIs.

Tema 7. OCHOBBI TEXHOJIOTHH IPUTOTOBJICHUSI MU,

[ToaroToBKa MHTPEIMEHTOB: MBITHE, OYMCTKA, Hape3ka. TemmoBas oOpaboTka: Bapka, >Kapka,
3anekanue, Tymenue. CMermmBanue U oQopmiieHHEe: KOMOMHHUPOBAHHE KOMIIOHEHTOB, NOOABJICHHE
cnenui, ykpamenue. KoHTpob kayecTBa: OlleHKa BKyca, KOHCUCTEHIIMU, BHELTHETO BU/IA.



Tema 8. Buabl o0ciyxuBanus u ceppuca. KoHTpos1b kKayecTBa NPOAYKTOB NUTAHHUS.

Camo00cny)XKMBaHHE: KIMEHTHI CaMOCTOSTEIBHO BBIOMPAIOT M OIUIAUYMBAIOT OJF0OJa, KaK B
cTosioBeIX U Gactdhynax. Oduuumanrckoe oOCITy)KUBaHHE: MEPCOHAN MPUHUMAET 3aKa3bl, IPHUHOCUT
071012 U PAaCcCUMUTHIBACT MOCETHTENEH, oOecreunBas WHAWBUIYaIbHBINA 1oaxoa. KomOuHnpoBaHHOE
oOCITy’)KUBaHHUE: COUYETAHHE DIIEMEHTOB CAMOOOCTYKMBAaHUSW pabOTHl O(PHUIMAHTOB, TOMYISIPHO B
CEMEHHBIX pecTopaHax. KeWTepuHI: opraHusanus [UTaHUS BHE 3aBEACHMs, HalpuUMep, Ha
MEpOIPUATHSIX U TOopakecTBax. JloctaBka: Onrosia TOCTaBIISIFOTCS KIMEHTY JOMOW WM B oQuC uepes
OHJIaMH-3aKa3bl.

Tema 9. CanuTapHo- rurneHn4YecKkne Tped0OBaHUA B MHAYCTPUH IIUTAHMS.

[IpoBepka chIpbs: aHaIN3 COCTaBa, OPraHOJICITUYECKUXITOKA3aTele,  MUKPOOMOJOTHYECKUX
XapaKTepUCTUK. MOHUTOPUHT NMPOU3BOJICTBA: KOHTPOJb TEXHOJIOTMYECKUX IMPOILECCOB, COOIIOACHUE
CaHUTApHBIX HOpM. JIabopaTopHble HCHBITAHUS: XUMUYECKHM aHalu3, TECTUPOBAHWE Ha HaJIUuue
BpPEAHBIX BELIECTB U MUKPOOPraHU3MoB. OlieHKa FOTOBOM MPOJYKIIMU: NMPOBEPKAa BKYCOBBIX KayecTB,
BHEIIIHET0 BU/IA, YIIAaKOBKH. JJOKyMEHTHPOBaHME: BEIEHUE OTUYETHOCTH U CePTUPUKAIIS TPOLYKIIH.

Tema 10. HaznaueHue ¥ mpaBujIa COCTABJICHUS MeHIO. BUIbI MeHI0.

JIuuHas rurveHa mepcoHala: PeryaspHOe MBITbE PYK, HOIIEHHWE YHCTOM OJEK/bl U TOJOBHBIX
yOopoB. UncToTa nomeieHuii: noiepkaHue nopsjika Ha KyxHe, peryiaspHas yoopkan Je3uH(eKIus
o0opynoBaHus. XpaHeHUE MPOAYKTOB: COONIO/IEHNE TeMIIepaTypHbIX PEXKMMOB U CPOKOB T'OJHOCTH,
IIpaBUIbHOE pa3MelieHne ToBapoB. OOpalleHue ¢ OTXOJAMU: CBOCBPEMEHHOE YAAICHHE MYyCcopa,
MpeloTBpallleHue 3arpsi3HeHuid. Vcrnonp30BaHue YUCTBIX HHCTPYMEHTOB: MPUMEHEHHE OTHEIbHBIX
JOCOK M HOXKEH JUI Pa3HbIX THIIOB MPOIYKTOB.

Tema 11. Oco0eHHOCTH COCTABJIEHMSI MEHK) /Ui HWHOCTPAHHBLIX TYPHCTOB,
KOH(eCCHOHATBHBIX, HAIHOHAJIBHBIX H BO3PACTHBIX TPYMII.

[Ipu pa3paboTke MEHIO IS Pa3U4YHBIX TPYNI TYPUCTOB YYHUTHIBAIOTCS WX YHUKAJIbHBIC
NOTPEOHOCTH W TpennouTeHus. [ MHOCTPaHHBIX TYPUCTOB BAaXKHO MpeyIarath Kak JIOKaJTbHBIC
OJro/1a, TaK M MEXIYHAPOIHBIC XHUTHI, a TAKXKE aalTHPOBATh MEHIO TI0]] UX S3bIKOBBIC BO3MOYKHOCTH.
KondeccnonanpHple Tpymibl TPEOYIOT ydeTa PeIMTIHMO3HBIX MUIICBBIX 3alPETOB, TAKMX KaK XaJsLTb
wiH Komrep. HarmoHanbHbIe TPYIIIBI HYX/IAIOTCS B OJI0aX, OTPAXKAIOIUX WX KyJTUHAPHBIC TPAIUIINH.
JleTssM HYXHBI JIETKHE W KpacouyHble OJI0Aa, TOXKWIBIM JIOAIM — 0OoJiee MSTKHE U JIETKO
ycBauBaemble. Takum o00Opa3oM, MEHIO JOJDKHO OBbITh THOKMM H  Pa3HOOOpa3HBIM, YTOOBI
YIOBJIETBOPUTH HHTEPECHI BCEX TOCTEH.

Tema 12. OcobeHHOCTH cOCTaBJIeHUs] KAPThl BUH U KoKTeiliel. Kitaccnpukanus xkode n
yas. JlekanTtanus. OCHOBbI 0apHOro Jeja. 3HaAMEHUTbIe MOBapa, KYJHHAPbl, KOHIMTEPHI.
Comeane. bapucra.

Oco0eHHOCTH cOCTaBJeHMsI KapThl BUH U KokTeilned. Kapta BUH U KOKkTeiineil omkHa ObITh
cOamaHCHUPOBAaHHOM, OXBATHIBAIOIIEH PA3IUYHbBIE CTHJIM U PETHOHBI. Ba)KHO yYHTHIBATH COYETAEMOCTh
HaIMTKOB ¢ OJIF0JJaMU M3 OCHOBHOTO MeHI0. KOKTein JOKHBI BKIIIOYATh KJIACCUUYECKHE M aBTOPCKUE
MUKCBI, a TaKKe 0€3aJIKOT0JIbHbIE BAPHAHTHI.

Knaccugukanus kode u yas. Kode nenurcs Ha apabuky u poOycCTy, pa3iudaeTcs 10 METo1aM
oOxapku M crnocobam 3aBapuBaHus. Yail kimaccuduiupyercss mo TUIy (epMeHTanuu (3eleHbli,
YepHbIH, YIyH) U perHOHaM MpOU3pacTaHusl.

Hexantauus. [Iponecc nexaHTanuy BHUHA YJIydIaeT €ro BKYC M apoMaT, OTAENAS OCaJOK U
HACBIIAsl KUCIOPOIOM. DTO Ba)KHBIHM 3Tall CEPBUPOBKHU DJIUTHBIX BUH.

OcHoBbl GapHoro fAena. bapmMeH m0JKeH BiaJeTh TEXHUKOW CMEIIMBAHUS HAIMTKOB, 3HAThH
PELeNThl KIIACCHYECKUX U COBPEMEHHBIX KOKTEHJIeH, a TakKe yMeTh OOIIaThCS C TOCTAMHU.



3HaMEHUTHIE TIOBapa, KyJUHApbl, KOHAWUTEPHI. VI3BecTHBIE MacTepa KyJIMHApUM, TaKue Kak
ITons bokro3, I'opnon Pam3u u Ilbep Opme, BHecaM 3HAUMTENbHBIA BKJIaJ B Pa3sBUTUE MHUPOBOM
racTpOHOMUM.

Comense. CrenualucT MO BHHY, KOTOPBI KOHCYJIBTUPYET T'OCTEH IO BBIOOPY HAIWTKA,
YUUTHIBAS X MPEAINIOYTEHHS U COYETAEMOCTh C OJII0JaMH.

bapucra. Macrep mo mnpuroroBieHHIO Kode, 3HAIOIIMM HIOAHCHI 3aBapUBAHUS ACIIPECCO,
KaIy9uHO H JAPYTUX KO(QEHHBIX HAMMUTKOB. DTH NMPOPECCHH U 3HAHUS HEOOXOJUMBI ISl 00eCIICUCHHSI
BBICOKOT'O YPOBHS CE€pBHCA U yJIOBIETBOPEHUS IOTPEOHOCTEN TOCTEH.

Tema 13. CnemmanbHble ¢opMmbl o0cay:xuBanus. Opranuzanuss U 00CayKHBaHHE
npueMoB U 6aHKeTOB. OCHOBBI ITHKeETA.

Cretmanbable  ¢GopMbl oOciyxuBaHus. CrnenuanbHble (QOpMBI OOCIYKHBAHMSI BKIIIOYAIOT
(GypuieTbl, KOKTEIIbHbIE BEUYEPUHKH, MIBEACKMM cTOoN M OaHkeTbl. Kaxmas dopma nmeer cBou
0COOEHHOCTH M TpeOyeT TIIAaTeIbHOM MOITOTOBKH.

Opranuzanys 1 o0Ciy)KMBaHHE NpUEMOB M OaHkeToB. OpraHuzanus mpHeMa HAYMHAETCS C
OTpeJeNieHUs] 1IeJId MEpONIpUsATHs, BBIOOpa MecTa M COCTaBJIECHHS MEHI0. BaXHO y4MTHIBaTh
KOJIMYECTBO TOCTeH, OIO/PKET M TeMaTHKy coObiTus. OOCmyXuBaHUE BKIIOYAET BCTPEUy TOCTEH,
nojayy OJIF0]1 M HAIMTKOB, a TaKXke YOOPKY MOCIIe MEPOTIPHUSTHSL.

OcCHOBBI 3THKETa. DTUKET 3a CTOJOM BKJIIOYAeT IMPAaBHJIBHOE HCIIOJIB30BAHUE CTOJIOBBIX
puOOpoB, MOBEIEHUE BO BpeMs Oecelbl U MpaBWila MOBEACHUS B OOIIECTBEHHBIX MecTaxX. 3HAaHUE
OCHOB 3THKETa IIOMOTAeT CO3/AaBaTh NPUITHOE BIIEYATIICHUE U MOAIEPKUBATH XOPOIINE OTHOUIECHUS C
OKPYKaIOIUMHU.

Tema 14. UcTopusi 1 0OCHOBHBbIE 3TANbI PA3BUTHS PYCCKONH KYXHH.

HpeBusis Pycy (IX-XIII Beka). OcHOBY pamyioHa COCTaBJISUIM 3€PHOBBIC KYJIBTYpHI, OBOIIIH,
rpulbl, ATOJBI U AWYb. XapaKTepU30Bajach MPOCTOTOW M HMCMOJIH30BAHHUEM MECTHBIX MPOIYKTOB.
Mockosckoe 1mapctBo (XIV-XVII Beka). ITlosBunmuch 3aMMCTBOBAaHUS €3 E€BPOINEHCKOW KyXHH,
paciiupuics acCOpTUMEHT Ounton Onarojgapsi pa3BUTHIO TOProBid. [lomynspHBIMH CTaqu MUPOTH,
kamu, 1y 1 kBac. Mmmepckuit mepuon (XVIII-XIX Beka). [lox Baustauem Iletpa 1 pycckas kyxHst
oboraruiach 3amaJHOEBPONECHCKUMU 3IIEMEHTaMHM, TaKUMU KaK COYChbl M JecepThl. Pa3BuBamuch
pEeCTOpaHHOE JeJI0 U KyJIMHAPHBIE IIKOJIBI.

Coserckuii nepuon (XX Bek). CranmapTu3anus IPOU3BOJICTBA IMPOJYKTOB W YIPOIICHUE
pELenToB MPHUBEIM K CO3JaHUI0 MaccoBOM coBeTckoM KyxHH. [losBHIMCH cTONOBBIE M (PaOpHUKH-
KyxHu. CoBpeMeHHOCTb. Bo3poxaeHne uHTepeca K TPaAUIIMOHHBIM PYCCKUM OIF0JjaM COYETaeTcs ¢
MHHOBAIMSMH M MEXIYHapOAHBIMU BIUSHUSMH. PacteT MomynsipHOCTh aBTOPCKUX PECTOPAHOB U
bepmepckoit TPOAYKIUH.

Tema 15. Ctnim odopMieHHsi UHTEPLEPOB pecTopaHoB. TexHuyeckoe obOecredeHue
UHAYCTpUHU nuTanud. JleueOHo-npoduiakTuyeckoe nuranue. Jluersi: BUAblL, 3HAYEHHE.

Knaccuueckuii ctumnb. TpagunuonHas meOenb, MacTeNbHBIE TOHA, DJIETAHTHBIE SJIEMEHTHI
nekopa. [logxoaut ans pecropaHoB BbICOKON KyxHH. MopepH. COBpeMEHHBIM JM3aliH C YHUCTHIMU
JTUHUSMHU, HEUTPaTbHBIMH I[BETAMU M AaKIIEHTOM Ha (YyHKIHOHAIbHOCTh. OTIWYHO TOIXOAMT ISt
TOPOJICKUX Kade U pecTopaHoB. MuHHMManu3M. MUHHMYM MeOeld U aKceccyapoB, MPOCTOTa H
JAKOHUYHOCTh. VaeaneH 1yist ObICTPOro MUTAHUS U COBPEMEHHBIX KOHIENTYaIbHBIX 3aBeIeHUI. ApT-
neko. boraTelif Jekop, KOHTpacTHbIE IIBeTa, OnecTsmue moBepxHOocTH. Co374aeT POCKOIIHYIO
atMocepy Ui SKCKIIO3UBHBIX PECTOPAHOB. OJKO-CTWIb. HaTypanpHble MaTepHalbl, 3elieHbIe
pacTeHusi, MpupoHas 1BeToBas ramma. [lomynspeH cpean MOKIOHHHMKOB 30POBOTO 00pas3a KH3HH.
Jlodt. OTKpBITEIE IPOCTPAHCTBA, KUPITUYHBIE CTEHBI, IPOMBIILICHHBIE DIEMEHTHL. XOPOIIIO CMOTPHUTCS
B MOJIOJIC)KHBIX 3aBeleHIsIX U O6apax. Perpo. BunTtaxkHas mebenb, peTpo-3JIeMeHThI, HOCTAIbIHYEeCKHe
neranu. llomgxomuT s TemaTuueckux Kade W PECTOpPaHOB. DTHUYECKUIM CTHIb. Mcmonb3yeT
AIIEMEHTHI TPAJAUIIMOHHON KYIbTYPHI ONIPEeAeTICHHON CTPaHbI, CO3/laBasi ayTeHTHUHYIO aTMochepy.



Texunueckoe oOecrneuenne HHIycTpuu nuTaHus. Kyxonusle npubopsl: [lnutel, mayxoBbie
mKagbl, MUKPOBOJIHOBBIE M1E€YH, TPHITUH (PUTIOPHHULIBL. X0101UIBHOE o0opyaoBaHue:
XOJIOUIIBHUKY, MOPO3UIIbHBIE KaMEPbI, BATPUHBI- XOJIOWIbHUKY. [locyna n naBeHTaps: Kacrproinu,
CKOBOPOJIbI, HOXH, TAapelIKd, CTaKaHbl U CTOJIOBBIE MpuOOpHl. Moiika u ybopka: Ilocymomoeunsie
MAIIIMHBI, MOIOIIUE CPEACTBA, YUCTAIINE TPUHAUICKHOCTH. ABTOMaTH3alus U ympasieHue: POS-
CHCTEMBI, KACCOBBIE almapaTsl, MPOrpaMMHOE OOecTieueH e ISl YIIPaBJICHUS 3aacaMi U 3aKa3aMu.

JleueOHO-TIpohmiTakTHYeCKOe THTaHWe. J(MeThl: BUABI, 3HA4YeHWE. 3HaueHue auer: Jluers
MIOMOTAIOT KOHTPOJIUPOBATh BEC, YAyUIlIaTh OOMEH BEIIECTB, CHIDKATh PUCK XPOHHUYECKUX OOJIE3HEH U
YCKOPSATB BBI3IOPOBIICHHE. Buabl quer.

5. METOANYECKUE YKA3AHUA 11O ITPEITIOJABAHUIO
N OCBOEHHUIO JUCHHUIIJINHBI

5.1. Yka3anus 1Jis npenojaaBartesieil 10 OPraHu3alii M NMPOBeJIeHUI0 Y4eOHbIX 3aHATHI
10 JMCHHIJIMHE

B xo/1e ocBOeHus AMCUUIIIMHBI 1a00PATOPHBIE 3aHATHS HE IPETYCMOTPEHBI.

[IpenonaBaTenb, Ha3HAYEHHBIH Ui YTEHMs JIEKIMH, 00sf3aH A0 Hadajga y4eOHOTo Ipolecca
MOATOTOBUTh Y4€OHO-METOJAUYECKHE MaTepHalibl, HEOOXOAUMBbIE [UIsl MPOBEIACHMS JIEKIMOHHBIX U
cemMuHapckux 3aHsATHl. K HuUM oTHOcsTcs: pabGodas mporpaMma y4eOHOW JNHMCUMIUIMHBI MU
MEXAUCLHUIIMHAPHOTO ~ Kypca; METOJMYECKHe Marepuaibl JUIsl TMPOBEICHUS CEMHHAPCKUX
(MpakTUYECKUX U Jp.) 3aHATHUI.

Pa3paboTaHHbIi KOMIUIEKT y4eOHO-METOAMUECKUX MaTepraioB MpPeAoCTaBiIseTcss B OyMaKHOM
U DJEeKTPOHHOM BHJE, OOCYKITaeTcsi M YTBEpXKAAeTcs Ha 3acelaHud Kadeapsl IMepes HadaioM
y4eOHOTO roja.

IIpenonaBatens 00s3aH MPOBOAUTH JIEKLIMOHHBIE 3aHATUS B CTPOIOM COOTBETCTBUH C I'0OJIOBBIM
y4eOHBIM Ipa(UKOM U YTBEPKICHHBIM Ha €70 OCHOBE paclyuCaHUEM JIEKLIUH.

IIpu pa3paboTke METOOMKH CEMHHAPCKUX 3aHATHH Ba)XHOE MECTO 3aHUMAeT BOIPOC O
B3aMMOCBSI3U MEXAYy CEMUHAPOM U JIEKIUEH, CEMHUHAPOM M CaMOCTOATENIbHOM paboTOM CTYIEHTOB, O
XapakTepe U crnocobax Takoil B3auMOCBsi3U. CeMUHap HE JOJDKEH MOBTOPATH JICKIHUIO, U, BMECTE C
TE€M, €ro PyKOBOIMUTEII HEOOXOAMMO COXPAHUThH CBSI3b IPUHIMIIHMAIBHBIX IOJIOKEHUH JIEKIUHU C
COJIepKaHUEM CEMUHAPCKOTO 3aHSTHS.

Kak nmpaBuiio, ceMuHapy MpeaiecTByeT JEeKIUs [0 TOH Ke TeMe.

OOs3arenbHBIM B Hayajle JIEKIIMOHHOTO, CEMHUHApCKOTO 3aHATHUS IMPOBOAUTCS KOHTPOJIb
3HaHUH, 00s3aTeIbHBIM IIPOBEAECHUE MPOEKTHOM PabOThl B KOMAH/IE.

B npouecce npaktudeckux (CEeMHUHAPCKUX) 3aHATHM, Hapsay ¢ (GpOpMHpOBaHHEM YMEHMH U
HaBBIKOB, 0000LIaOTCS, CUCTEMATU3UPYIOTCA, KOHKPETU3UPYIOTCS TEOpPETHYECKHE 3HaHWA,
BbIpabaThIBAETCSl CHOCOOHOCTh HCHOJIB30BATh TEOPETUYECKHE 3HAHUSI Ha INPaKTHKE, Pa3BUBAIOTCS
UHTEJUIEKTYaJIbHbIE YMEHHUSL.

Ha mnpakrtuyeckux (CeMHUHApCKUX) 3aHATUAX IO JAUCUUIUIMHE MPUMEHSIOTCS CIEeAyoLue
(hopMBbI pabOTHI:

1) ®poHTasnbHas — BCe CTYACHTHI BBIIOIHSIIOT OJIHY U Ty ke paloTy;

2) I'pynnoBas — o/iHa ¥ Ta k€ paboTa BBINOIHAETCS IPYyNIaMu U3 2-5 4eloBeK;

3) UnnuBuayanbHast — KaX/IbIA CTYAEHT BBINIOJIHAET HHANBUYaJIbHOE 3a/IlaHHE.

CrpykTypa NpakTUYECKUX 3aHATUH IO JUCLMIUIMHE B OCHOBHOM OJINHAKOBAa: BCTYIUIEHHE
nperno/jaBatelis, padoTa CTyJEHTOB 110 3aJlaHHsIM IpenojiaBaTess, KoTopas TpeOyeT JOMOTHUTEbHBIX
pa3bsCHEHUl, COOCTBEHHO TIpakTHYecKass 4YacTb, BKJIIOYAIOIIas pa300p KOHKPETHBIX CHUTYallHi,
pELIEHNE CUTYAl[MOHHBIX 3a/1a4, TPEHUPOBOYHBIE YIIPAXXHEHUS U T. 1.

B cTpykType mNpakTH4eCKOro 3aHATUS TPAJAULMOHHO BBIACISAIOT CIEAYIOLIUE OTallbl:
OpraHU3aIMOHHBIN ATall, KOHTPOJIb UCXOAHOTO YPOBHS 3HaHUH (0OCYKEHHE BOIPOCOB, BO3HUKILIUX Y
CTY/IEHTOB IPH MOJTOTOBKE K 3aHATHIO; UCXOJHBIA KOHTPOJb (TECTHI, OMPOC, MPOBEPKA MHUCHMEHHBIX
JOMAIIHUX 33aJaHuid U T.J.), KOPPEKIUs 3HAHWUH CTYJIEHTOB), oOy4aromuii 3Tam (MegaroruuyecKuit



pacckai3, HHCTPYKIHU 110 BBIIIOJHCHUIO 38,I[3,HPII>1), CaMOCTOATCIbHAaA pa60Ta CTYACHTOB Ha 3aHSATUH,
KOHTPOJIb KOHCYHOI'O YPOBHS YCBOCHUA 3H21HI/Iﬁ, 3aKJII0YUTEIILHBIN dTall.

5.2. Yka3zaHus VISl 00y4ar0IIMXCs 0 OCBOEHHIO THCIHUILIMHbI
OOmwmii 00beM CaMOCTOSITETILHON pPAa0OThI CTYAEHTOB IO JUCHUIUIMHE «TEXHOJOTHS U
OpraHu3zaius ycIuyr MUTaHus» cocraisier 196 gacos.

Tabumua 4 - Cogepaanue caMOCTOATEIbHOH padoThl 00y4aroIuXcs

Koa-
Bormpockl, BEIHOCHMEBIE Ha CAMOCTOSITEIIBHOE U3ydeHUE BO ®opmbl paboTHI
9acoB
Tema 1. Iuwesvie mooenu u cucmemvl NUMAHUSL PA3TUYHBIX CMPAH U 13 [TuceMenHoe
PecuoHo8. JIOMaIlHee 3aaHne
Tema 2. Iuwesvie HOpMbL 8eOVWUX MUPOBLIX KOHpeccull: uyoausm, 13 [TucemenHOE
UCTIAM, XPUCMUAHCMBO, KAMOIUYUZM, UHOVUZM, OYOOU3M. JIOMAaITHee 3aJaHne
Tema 3. Knaccugurxayus u munuzayusi npeonpusmuii NUMaHus, ux 13 [TucemenHOE
ocobenHocmu. JIOMaIHee 3aaHne
Tema 4. Ocnogbl  mexHonOo2UU — NPOU3BOOCMEA  NPOOYKYUU 13 [TuceMenHoe
NPeOnpUAMUAMU NUMAHUSL. JIOMaIlHee 3a1aHne
Tema 5. Hopmamueno-mexuonozcuueckas OoOKymeHmayusi 6 cghepe 13 [TucemenHOE
NUMAHUSL. JIOMaIllHee 3a1aHne
13 [TucemenHOE
Tema 6. Tunvl opeanuzayuu nNUMAHUs MYPUCMos.
JIOMaIHee 3a1aHne
13 [TuceMenHoe
Tema 7. Ochogbl mexnonio2uu nPUomMo8aeHUs. NULYU.
JIOMaIllHee 3aaHne
13 [TuceMenHoe
Tema 8. Konmpons kauecmea npooyKmoe numaHusl.
JIOMaIllHee 3aaHne
Tema 9. Canumapuo- eucuenuyeckue mpebO8aHUL 6 UHOYCMPUU 13 [TucemenHOE
NUMAHUSL. JIOMaIllHee 3aaHne
13 [TucemenHoe
Tema 10. Haznauenue u npasuna cocmagneHus Menio.
JIOMalllHee 3aaHne
Tema 11. Ocobennocmu cocmasgienuss MeHiO Oasl UHOCMPAHHBIX 13 TTHCEMEHHOe
Mypucmos8, KOHGQeCcCUOHANbHBIX, HAYUOHANbHBLIX U  BO3DACHIHBIX
JIOMalllHee 3aaHue
epynn.
Tema 12. 3namenumole nosapa, Kynunapwl, konoumepwvi. Comenve. 13 [TucemenHOE
bapucma. JIOMaIllHee 3aaHne
13 [TuceMenHoe
Tema 13. OcHobl omuxema.
JIOMaIllHee 3aaHne
. 13 [TuceMenHoe
Tema 14. OcnosHvle smanvl pazsumus pyccKotl KyXHu.
JIOMaIllHee 3aaHne
Tema 15. JleuebOno-npogunraxmuueckoe numanue. Juemovl. 6uovl, 14 [TucemeHHOE
3Hauenue. JIOMaIllHee 3aaHne

5.3. Buabl u (opMBI NHCbMEHHBIX PpaldoT, NPeIyCMOTPEHHbIX MNPH OCBOCHHH
AUCHHUILINHBI, BHINOJHsSIEMbIe 00y4al0IIHMHUCH CAMOCTOATE/IBLHO

Jlis BBITIOJIHEHUS BCEX BUJOB MUCHMEHHBIX pabOT MO AMCHUIUIMHE Ha 3aHATHSAX M JIoMa
oOydaronmmMcs peKOMEHIyeTcsl MMeTh pabodyro TeTpaab. Bce MHUChMEHHBIE NOMAITHUE 3aJaHus
BBITIONTHSAIOTCS TI0 Y4eOHUKaM, yKa3aHHBIM B MEPEYHE OCHOBHOUW M JOTOJHUTENBHON TUTEPATYPHI AJIs
CaMOCTOSITENILHOM paOOThI 00YyUaOLTUXCS M0 AUCIUTIIHHE.

TpeGoBanus K Npe3eHTALMU




KonudecTBo ciaiioB A0DKHO ObITh HE MeHbIne 15. Ilpe3eHTanus MOHKHA MMETh Claig —
OTJIaBJICHHE, OTKYJa MOHO OBLJIO OBbI IMOMACTh KaK Ha OJUH U3 Pa3lesioB (IPyIm) ClIaioB, TaK U Ha
KKl W3 CIIAlJ0B B OTAEIBHOCTU (A peanu3aliy HCIOJIb30BaTh CBOM WHTEPAKTUBHbBIE WM
CTaHJapTHBIE YIPaBISIONINEe KHONKKM). [Ipe3eHTanus nomkHa ObITH coaepkaTenbHOU. Mcmonb3oBaTh
eIUHBIN cTuibh odopmieHus. Ha crnaiinax mosi, He MeHee 1 cM ¢ KaxaI0i CTOpPOHBL «CBETIBI TEKCT
Ha TeMHOM (DOHE» WM «TEMHBIN TEKCT Ha cBEeTIOM (hoHe». JlomyckaeMblil pa3Mep mpudTa — HE MCHEE
20 nT., peKOMeHyeMblii pasmep mpudra > 24 nt.

TpeGoBaHus K yCTHOMY ONIPOCY

PazBepHyTHIli OTBET YyYeHHMKAa JOJDKEH IMPEIACTaBIATH CO0OM  CBSA3HOE, JIOTUYECKU
[IOCJIEIOBATEIbHOE COOOIIEHUE Ha OINpEACNEHHYI0 TEMY, IOKa3blBaThb €ro YMEHUE IPHUMEHATh
ONpeJeNieHus, MpaBuila B KOHKPETHbIX ciydasX. Kpurepuu oneHku: 1) monHoTa U IpaBUIBHOCTH
OTBETA; 2) CTENEeHb 0CO3HAHHOCTH, IOHUMAaHUs U3YYEHHOTO; 3) S36IKOBOE 0(DOPMIICHHE OTBETA.

TpedoBanus K cocTaBjieHHIO pepepara

PedepupoBanue, uim cocraBieHue pedepara — 3TO KpPaTKOE U3JI0KEHUE COJepKaHUSI
TeopeTnyeckoro Marepuana. Pedepar nokeH ObITh HamucaH HaydyHbIM s3bIKOM. CTpykTypa
pedepara: Ha3BaHME pedepara; OCHOBHAS UJEs WM CyTh, OCHOBHBIE aCIIEKThl TEOPUU MJIM KOHLEIIIUH,
BbIBOA. Cpennuii 00beM pedepata — ot 500 10 2500 neyaTHbIX 3HAKOB.

TpebGoBaHusl K cOCTaBJIeHHIO IPOrPaAMMBbl, IPOEKTA.

[IporpaMmma, TMpPOEKT — 3TO COBOKYIHOCTb, CHCTEMa COLMAJIbHBIX MEPOIPUSITHIA,
HaIpaBJIEHHBIX Ha PEIICHHE KOHKPETHOW colMaibHOM Mpobiembl. [IpoekT -3To cnocod mocTHReHus
JTUIAKTUYECKONW T dYepe3 NeTalbHYI0 pa3pa0doTKy TpoOjemMbl (TEXHOJOTHIO), KOTOpas TOJDKHA
3aBEPUINTHCS BIOJHE PEabHBIM, OCS3a€MbIM MPAKTUYECKUM pPEe3ylbTaToM, O0(GOPMIICHHBIM TEM WU
UHBIM 00pa3oM; 53TO COBOKYIHOCTb MPUEMOB, MEHCTBUM y4alMXcsi B WX OMNpeneinéHHOU
MOCJIEIOBATEIbHOCTA Ul JOCTHIKEHMsI TIOCTaBJICHHOM 3ajJaud — peleHuss NpoOJeMbl, JHYHO
3HAYUMOM NJIs ydJaluxcsi 1 opOpMIICHHON B BHUJIE HEKOETO0 KOHEYHOro mpojaykra. CTpykTypa: Tema,
aKTyaJlbHOCTb, II€Jlb, 3a/la4M, CHCT€Ma MEPOIPHUITHI, CPOKH, OTBETCTBEHHBIE, (POPMBI U METOJbI
paboTHI, )KeJTaeMbIi pe3yabTar, peanoaaraemeie pucku. Cpennuii o0bem — oT 12 10 15 ctp.

6. ObPA3OBATEJIBHBIE U TH®OOPMAIIMOHHBIE TEXHOJIOT'MHA

6.1. O0pa3oBaTesibHbIE TEXHOJIOTHH

Tadumma 5 — OoOpa3oBareijibHble TEXHOJOTHM, HCIOJb3yeMble MPH Ppeau3aluu y4eOHbIX
3aHATHH

Paznen, Tema ®dopma yaeOHOT0 3aHATUS

JUCIHUTLTAHBI Jlexuus [TpakTHueckoe 3aHsTuE, Jlaboparopnas

CEMHHAP paborta

Tema 1. CocrosiHue u Ob630pHas @ponmanvrwlil onpoc, He npedycmompeno
MEPCIEeKTUBBl  Pa3BUTHUS JIeKyus Ilpakxmuueckoe 3a0anue
OTpACIIH.

[Tumessie MOJEIN U
CHCTEMBI CTPaH MUpA.

Tema 2. IIumessie He Dponmanvuwlii onpoc, He npedycmompeno
3anpersl, Taly, TOCTBl U | npedycmMompeHo Ipaxmuueckoe 3a0anue

oOpsiioBas KyJIUHAPH

BEIYLINX KoH(eccuit

MUpa.

Tema 3. Knaccudukarus u Ob30pHas @pormanvhwlil onpoc, He npedycmompeno
TUNH3ALUS TPEATNPUATHNA JeKyus Ilpakmuyeckoe 3adanue

MMUTaHUsS, UX 0COOCHHOCTH.

Tema 4. OcHOBBI He He npedycmompeno He npedycmompeno

TCXHOJIOTMH IMPOU3BOACTBA npedycmompeHo




IIPOAYKLIUH
HNPEANPUATHSIMU TUTAHUS.

Tema 5. HopmarusHo-
TEXHOJIOIMYEeCcKas
JOKYMEHTalUs B
IINTaHUs.

cthepe

Ob30pHas
JleKyusi

He npedycmompeno

He npeodycmompeno

Tema 6.
OpraHu3aIuu
TYpPHUCTOB.

Turbl
OUTAHUA

He
npeoycCMompeHo

Dponmanvuulii onpoc,
Ipaxmuueckoe 3a0anue

He npedycmompeno

Tema 7.
TEXHOJIOI'NHU
HpI/IFOTOBJ'IeHI/ISI
ITUIIH.

OCHOBEI

Ob630pnas
JleKyusl

Dponmanvuulii onpoc,
Ilpakmuueckoe 3a0anue

He npedycmompeno

Tema 8. Bubt
00CITy>)KMBaHUS U CEPBUCA.
Kontposs Ka4yecTBa
MIPOJTyKTOB MMUTAHUSI.

He
npeoycCmMompeHo

@Ppoumanvhulli Onpoc,
Ipakmuueckoe 3a0anue

He npedycmompeno

Tema 9.  CanurapHo-
TUTHEHUYECKUE
TpeOOBaHUsA B HUHAYCTPUU
MTUTAHMUS.

Ob30pnas
JleKyust

@PpoumanvHulli Onpoc,
IIpakxmuueckoe 3a0anue

He npedycmompeno

Tema 10. Hasnauenme wu
MpaBuiia COCTAaBJICHHS
MEHIO.

Bunrr menro.

He
npeoycmMompeHo

@poumanvHulli Onpoc,
IIpakxmuueckoe 3a0anue

He npedycmompeno

Tema 11. OcobGenHoctu
COCTaBJICHUS MEHIO JUIA
WHOCTPAHHBIX  TYPHUCTOB,
KOH(ECCUOHAIbHBIX,
HAI[MOHATbHBIX u
BO3PACTHBIX TPYIIIL.

Ob30pnas
JIeKyusL

@poumanvHulli Onpoc,
IIpakxmuueckoe 3a0anue

He npedycmompeno

Tema 12. OcobGeHnHoctu
COCTaBJICHUSI KapThl BUH U
KOKTEMIIeH.
Knaccudukanus xode u
yas. /JlekaHTanms.
OcHoBBl  GapHOTO
3HaMEHUTHIE noBapa,
KYJIMHAPBI, KOHJUTEPHL.
Cowmenne. bapucra.

nena.

Ob30pHuas
JleKyusL

He npedycmompeno

He npedycmompeno

Tema 13. ChneuuaibHble
(hopMBI 0OCITY>KUBAHHUS.
Opranuzanus u
oOcnyXKMBaHUE MPHUEMOB U
OaHKETOB. OcHOBBI
ATUKETA.

He
npeodycmMompeHo

Dponmanvuwlii onpoc,
Ilpakmuyeckoe 3adanue

He npedycmompeno

Tema 14. Hcrtopus wu
OCHOBHBIE JTalbl Pa3BUTHS
pyccKoit

KYXHH.

He
npeodycmMompeHo

Dponmanvuwlii onpoc,
IIpakmuueckoe 3a0anue

He npedoycmompeno

Tema 15. Crum
oOpMIICHHSI HHTEPHEPOB

Ob30pHas
JleKyusi

DponmanvHblil onpoc,
IIpakmuueckoe 3a0anue

He npedycmompeno




PECTOPAHOB.
Texuuueckoe odecreucHue
I/IH[[yCTpI/II/I IIUTAHUSL.
JleuebHo-
npo(UITaKTHIECKOe
IIMTAHUC. I[I/IGTI)II BH/IbI,
3HAYEHHE.

6.2. UndopmaniuoHHble TEXHOJIOTHHI

[lpu peanuzanuy pa3auyHBIX BHJIOB Y4eOHOH W BHEYYEOHOW pabOTBHl HCIOIB3YIOTCS
cienyonre nHHOpMalMOHHbIE TEXHOJOTHU:

— HCIIOJIb30BaHWE BO3MOXKHOCTEH MHTEpHETa B y4eOHOM IIpolecce (MCIOJb30BaHUE caiTa
npenojaBaTens (pacchlika 3aJlaHuM, MPEeJI0CTaBICHUE BBINOJIHEHHBIX PaOOT, OTBETHI Ha BOIPOCHI,
03HAKOMJIEHHUE 00YJAIOIIUXCSl C OLIEHKAMHU U T. 11.));

— HCIIOJIb30BAHUE BJIEKTPOHHBIX YYEOHHKOB M PA3IMUYHBIX CaWTOB (HampuUMep, 3JEKTPOHHBIX
O6uONIMOTEK, KYPHAJIOB U T. J1.) KAK HCTOYHUKOB MH(POpMAIUH;

— HCHOJIb30BaHUE BO3MOXHOCTEN 3JIEKTPOHHOM MOYTHI NPENOAABATENS;

— HCIIOJIb30BaHUE CPEACTB MpEACTaBICHUs y4yeOHON HHpOpManuu (3JIEKTPOHHBIX y4EOHBIX
MOCOOWH M TMPAKTHKYMOB, IPUMEHEHHNE HOBBIX TEXHOJIOTHU JUIS TIPOBENICHHSI OYHBIX (TPaIUIIMOHHBIX )
JIEKIMI ¥ CEMUHAPOB C UCIIOIh30BAHNEM MIPE3CHTAIUN U T. 11.);

— HCTOJIb30BaHUE MHTETPUPOBAHHBIX 00pa30BaTEIBHBIX CpEJ, TJE TJIaBHOM COCTaBIISIONMICH
SBJIAIOTCSI HE TOJIbKO TpUMEHSeMble TEXHOJOTHH, HO U cojepXkaTeilbHas 4acTb, T. €.
MH(POpPMAIMOHHBIE pPecypchl (AOCTYN K MHPOBBIM HHGOPMAIIMOHHBIM pecypcaM, Ha 0a3e KOTOPBIX
CTPOHUTCS Y4eOHBIN TTPOIIeCC);

— WCTOJIb30BaHWE BHPTyallbHOW oOydwaromeir cpeaslt (LMS  Moodle
00pazoBaHuE») UM UHBIX HH(HOPMAITMOHHBIX CUCTEM, CEPBUCOB I MECCEHPKEPOB.

«NEKTPOHHOE

6.3. IIporpammHoe oOecnedyeHne, cOBpeMeHHbIe TMPo(ecCHOHATbHbIE 0a3bl JAaHHBIX
U MH(OPMAIHOHHBIE CTIPABOYHbIE CHCTEMBbI

6.3.1. IlporpammHoe odecnievyenune

HaumeHOBaHHME MPOrPAMMHOIO
Ha3nauenue
odecreyeHus

Adobe Reader | IIporpamma it MpOCMOTPa IEKTPOHHBIX JOKYMEHTOB

[Tnardopma AUCTAHIIMIOHHOTO

o6yuenus LMS Moodle Bupryanphas o0yuatomas cpena

Mozilla FireFox

bpayszep

Microsoft Office 2013,
Microsoft Office Project 2013,
Microsoft Office Visio 2013

[Taket oducHBIX mporpamm

7-zip

ApxuBarop

Microsoft Windows 7 Professional

OHepaHI/IOHHaH cucreMma

Kaspersky Endpoint Security

CpencrBo aHTUBUPYCHOM 3aIIUTBI

Google Chrome

bpaysep

Notepad++

TekcToBBIN peNakToOp

OpenOffice

[TakeT oucHBIX MporpamMmm

Opera

bpaysep

Paint .NET

PacTpoBblii rpaduueckuii perakrop




VLC Player | MenuanpourpbiBarelib

WinDjView | [Iporpamma yis npocmoTpa ¢aiisios B popmare DIV u DjVu

6.3.2. CoBpeMeHHble TMpodeccHOHAIbHBIE 0a3bl JaHHBIX M HH(POPMALHOHHBbIE
CIIPABOYHbIE CHCTEMbI

Haumenosanue COBPEMEHRHbLX l’lpOQbe(JCLlOHd]leblx oas aClHHblx,
MHd)OpMClI/!MOHHbZX CNpAaso4HbIX CUCMEM

YHuBepcalibHas CIPaBOYHO-MH(DOPMAIIMOHHAS [OJHOTEKCTOBas 0a3a JaHHBIX I[EPHOIMYECKUX
m3naanii 000 «MBUC» http://dlib.eastview.com Hwms nonvzosamens: AstrGU [laponw: AstrGU

DNEKTPOHHBIE BEPCUU MTEPUOJUUECKUX U3/IaHUM, pa3MelEHHbIE Ha caiiTe HH()OPMALIMOHHBIX PECYPCOB
www.polpred.com

OnexkTpoHHbI KaTanor Hayunoit 6mbmuotexku AI'Y na 6aze MARK SQL HITO «Mudopm-cuctem»
https://library.asu.edu.ru/catalog/

Dnexkrponnslii katanor «Hayunsie sxypransl AI'Y» https://journal.asu.edu.ru/

KopnopaTtuBHbiii npoekT Accolalnuy pernoHanbHbIX OnOnnoTeuHbix KoHcopuuymoB (APBMKOH)
«MexperuoHasibHasi aHanuTudeckas pocnuch crarein» (MAPC) — cBogHas 0aza JaHHBIX, coAepIKaras
MOJHYI0 aHanuTH4YecKyro pocnuck 1800 Ha3BaHMU KypHaJIOB IO pa3HBIM OTPACISAM 3HAHMI.
Y4acTHUKM MpOEeKTa MPEeAOCTaBISAIOT IPYT APYTY DJIEKTPOHHbIE KOIMUU OTCKAaHUPOBAHHBIX CTaTed U3
KHUT, COOPHUKOB, )KYPHAJIOB, cojiepaniuxcs B GhoHmax ux oudiaunorek. http://mars.arbicon.ru

CnpaBouHas npaBoBas cucrema Koncynsrantl Inroc.

CopnepKUTCSI OTPOMHBIA MacCUB CIIPaBOYHOM MpaBOBOM MHQOpMAIMH, POCCUNWCKOE U PETMOHAIBHOE
3aKOHOJATENbCTBO, CYIe0HYIO MPAKTUKY, (PUHAHCOBBIE U KaJAPOBBIE KOHCYIbTAI[UN, KOHCYJIbTALUN JIS
OIOJDKETHBIX OpraHu3alli, KOMMEHTApHM 3aKOHOJATENbCTBA, (OPMBI JOKYMEHTOB, MPOEKTHI
HOPMAaTUBHBIX IIPABOBBIX AKTOB, MEXIYHapOIHBIE IPABOBBIC AKTHI, IPABOBBIC AKTBI, TCXHUYECKHE
HOPMBI U mpaBuia. http://www.consultant.ru

7. @OHJI OHEHOYHBIX CPEACTB JJIsI IPOBEJAEHUA TEKYHIEI'O KOHTPOJISL X
INPOMEXYTOYHOU ATTECTAIIUU

7.1. IlacnopT ¢oHIA OLIEHOYHBIX CPEACTB.

[Ipn mnpoBeneHHMH TEKYHIEro KOHTPOJIA W TMPOMEXKYTOUHOW aTTecTalluu M0 AUCLUIUIMHE
«Texnonocuss u opeanusayus yciye numaHusy) TpoBepsaeTcs c(HOPMHUPOBAHHOCTh y OOYYAIOIIMXCS
KOMITIETEHIINH, yKa3aHHBIX B pa3jiesie 3 HACTOSIIEH IPOTPaMMBI.

OranHoCcTh (OPMUPOBAHUS JAHHBIX KOMIETEHIIMHA B MPOIECCE OCBOCHUS OOpa3oBaTENbHOMU
MIPOrPaMMBI OIpeNeNsieTCs MOCIe0BATeIbHBIM OCBOCHHUEM JUCHUIUIMH U MPOXOXKACHUEM MPAKTHK, a
B IMPOLIECCE OCBOCHHS IUCHHUIUIMHBI— TOCIIEI0BATENBbHBIM JOCTIKEHUEM PE3YJAbTaTOB OCBOCHUS
COJIEPKATENbHO CBSA3aHHBIX MEXKy COOOM pa3zieNnoB, TEM.

Tabauna 6. CoorBeTcTBHE Pa3/1e/iOB, TeM TUCHUIIMHBI, Pe3yJIbTATOB 00y4eHHs 0 M CUHUILIHHE
U OLICHOYHBIX CPEACTB

KonTponupyemsie paszzen, Tema Kox koHTpOmpyemoii HaumenoBanue
JMCLUTUIMHBI KOMIETEHINH OIICHOYHOTO CPEJICTBA
Tema 1,2,5,7,8,9,10,11,12 IK-1 Ompoc
Tema 3,6 TK-1 IIpesenTanus
Tema 14 IK-1 Pecdepar
Tema 4,13 IK-1 Tect
Tema 15 IK-1 [Ipoext



http://asu.edu.ru/images/File/dogovor_IVIS1.pdf
http://asu.edu.ru/images/File/dogovor_IVIS1.pdf
http://dlib.eastview.com/
http://www.polpred.com/
https://library.asu.edu.ru/catalog/
https://journal.asu.edu.ru/
http://mars.arbicon.ru/
http://www.consultant.ru/

7.2. Onucanue mokasarejei u KPUTEPUEB OLCHUBAHUA KOMHeTeHHHﬁ, OITHCAHMEC IIKAJI

OLICHUBAHUSA
Tab6umuna 7. Iloka3aTen oueHMBaHUs Pe3yJbTAaTOB 00y4eHUsI B BH/e 3HAHUI
-J1aeTCsl KOMIUIEKCHAsA OLIEHKA IPEUIOKEHHON CUTyaluu;
5 -JIEMOHCTPUPYIOTCS TJIyOOKHE 3HAHUS TEOPETUYECKOTO MaTepHraia 1 yMEHHE X
«OTIIUYHO» TPHMEHATD, .
- IIOCJIEI0BATEIIHOE, IPABUIIBHOE BBINIOJIHEHNE BCEX 3aJaHUM;
-yMeHHe 000CHOBAHHO HM3JIaraTh CBOU MBICIIH, JICJIaTh HEOOXOJMMBIE BHIBOJIBL.
-J1aeTCsl KOMIUIEKCHAsA OLIEHKA IPEUIOKEHHON CUTyaluu;
-JIEMOHCTPUPYIOTCS TIIyOOKHE 3HAHUS TEOPETUYECKOTO MaTepuasa U yMEHHe UX
4 IIPUMEHSTB;
«XOpOIIOy - IIOCJIEI0BATENIBHOE, IPAaBUIIBHOE BBIIIOJIHEHUE BCEX 3aJaHNM;
-BO3MOJKHBI €JMHUYHBIE OLIMOKHU, HCIpaBIISIEMble CaMUM CTYAEHTOM IOCJe
3aMedaHus IPENnoAaBaTes;
-yMeHue 000CHOBAHHO M3JIaraTh CBOU MBICIIH, JIeJIaTh HEOOX0JMMbIE BBIBOIBI.
-3aTPyIHEHHUsI C KOMIUIEKCHOM OLIEHKOM MPEJUI0’KEHHON CUTYallNH;
3 -HEIOJIHOE TEOPETUYECKOe OOOCHOBaHHWE, Tpedyrollee HaBOJSIIUX BOIPOCOB
«yIOBIIETBOPUTE | IIPETIOJAaBATEIIS;
JILHO» -BBINOJIHEHUE 3aJaHUH NIPH MOJACKa3Ke MPENo1aBaTels;
- 3aTpy/IHEHUS B (DOPMYIMPOBKE BHIBOJIOB.
- HEIPaBWJIbHAs OLICHKA IIPEII0KEHHON CUTYALNH,
2 -OTCYTCTBHUE TEOPETUUECKOT0 0OOCHOBAHUS BHITIOJHEHUS 3aJaHHM.
«HeynoBineTBop | OTCyTCTBME MNOATBEPXKICHHUS HaIW4usi C(HOPMHUPOBAHHOCTH KOMIIETEHIMH
UTEJBHO» CBUJICTEIILCTBYET 00 OTPHULATENBHBIX pE3yJbTaTaX OCBOCHUSA Yy4eOHOH
JUCLIMILINHEI

Taouauna 8 - [loka3areu olleHUBAHUA Pe3yJbTATOB 00y4YeHHUs] B BU/Ie YMEHUIl M BJIaJeHUI

[IIxana Kputepuu onennBanust
OIICHUBAHHUS
JEMOHCTPUPYET CIIOCOOHOCTh MPHUMEHATHh 3HAHUE TEOPETHUECKOTo Marepuala
5 IpU  BBIMIOJIHEHUHW 3a/IaHUi, TOCIEI0BATENIbHO M IPABUJIBHO BBIMOJIHSAET
COTJIMYHO» 3a/laHusl, yMeeT 0OOCHOBAHHO M3JIaraTh CBOU MBICIU U JeJaTh HEOOXOIUMbIe
BBIBOJIbI
JEMOHCTPUPYET CIIOCOOHOCTh MPHUMEHATHh 3HAHHE TEOPETHUECKOTO MaTrepualia
4 IpU  BBIMIOJIHEHUH 3a/laHui, TOCIENOBaTeIbHO W TPABWJIBLHO BBINOTHSET
«XOpoLIOY 3a/laHusl, yMeeT OOOCHOBAHHO H3JIaraTh CBOM MBICIU U JieJaTh HEOOXOJUMBbIE
BBIBOJIbI, JIOMYCKAeT €AWHUYHBIC OIIMOKH, WCIpaBIsieMble MOCIE 3aMeyaHUs
MIpenoiaBaTes
3 ACMOHCTPHPYET OTACIbHBIC, HECHCTEMATH3UPOBAHHBIC HABBIKH, HCIBITHIBACT
«YIOBICTBODHT 3aTpyJHEHHUS] W JIOMYCKAaeT OIIMOKU TP BBIMOJHEHUU 33JaHUN, BBITIOJIHSET
CHBHOY 3alaHUe TpU TOJCKa3Ke IMpernojaBaTens, 3aTpyaHseTcs B (GOPMYTUPOBKE
BBIBOJIOB
2 HE CMOCOOEH MPAaBIIILHO BBIMIOJHUTH 3aJJaHHe
«HEYIOBJIETBOP
WUTEIBHO

7.3. KoHTpoJbHBIC 3aJaHMsl WJIH HMHbIe MaTepHaJbl,

H606XOZ[I/IMI>IC AJdA  OHEHKH

pe3yJabTaToB 00y4eHMs MO ANUCHUILIHHE

Tema 1. IlonsiTue u NPUIMHBI J€BUAHTHOI'0 MOBCACHUA

Bonpocs! 15 00cyxkneHust:




1. [IueBple MOJIEAN U CUCTEMBI TUTAHUS PA3JIUYHBIX CTPAH U PETUOHOB.

2. ®axTopsl (HOPMHUPOBAHMS: Teorpadusi, KIUMAT, PEIUrUs, UCTOPHs, YKOHOMHKA, CEIbCKOE
XO35UCTBO.

3. CpaBHUTEIBHBIN aHATIN3 KIIFOYEBBIX MOJICIICH.

4. TlepcniekTuBBI pa3BUTHA ycayr nutanus B Poccun.

Tema 2. IIumessble 3anpersbl, Tady, NOCTHI U 00pPSIAOBAs KyJIHHAPHS BeAylIUX KOHeccHii
MHpa.

Bomnpoce! 1151 006cyxkneHust:

1. TlumeBbie HOPMBI BEAYIIMX MHUPOBBIX KOH(pECCHH: Wydam3M, HCIaM, XPHCTHAHCTBO,
KaTOJIMLM3M, UHIYU3M, OyIU3M.

2. IlpakTuyeckoe 3HaYEHUE JUIsl UHIYCTPUH MUTAHUS.

3. Co3maHue CHenualbHBIX MEHIO (Xalsiib, KOIIep, IOCTHOE, BEreTapHaHCKOE), YeTKas
MapKUpOBKa.

Tema 3. Knaccudgukanusi M THNIN3ANMS NPeANPUATHI NTUTAHUSA, UX 0COOCHHOCTH.

[Ipesentanuss Ha Temy «Knaccudukauuss u TUOM3ALUS NPEANPHUSATHH MUTaHUS, HX
0COOEHHOCTHY

Tema 4. OCHOBBI TEXHOJIOTMH NPOU3BOACTBA NMPOAYKIMHU NPEANPUATHIMH IIUTAHNUS.

Tecr.

1. Kakoit u3 nepeuncieHHbix AJ0KymMeHTOB siBisiercs OBA3ATEJIBHBIM s nmposepku mipu
3aKyIKe MsAca y HOBOTO MOCTaBIINKa?

a) PexnmaMHBIi OyKJIET TOCTaBIIUKA.

0) Jexmapamuss O COOTBETCTBHHM (WM cepTU(UKAT COOTBETCTBUSA) TaMOKEHHOTO COr03a
(EADC) na npoaykuuro.

B) [IuceMeHHBIE OT3BIBBI IPYTUX PECTOPAHOB.

r) ®UHAHCOBBINA OTYET MOCTABIIMKA 3a TIPOILIBINA TO/I.

2. YTo Takoe «TOBapHOE COCEACTBOY» MPU XPAHEHUH MPOYKTOB HA CKiIaje?

a) Pa3Merienne caMbIx TOpOTUX MPOJAYKTOB HAa BEPXHUX IOJIKAX.

0) XpaHeHHE MPOAYKTOB B al(haBUTHOM TIOPSIJIKE.

B) CoBMecTHOE XpaHEHHE TPOJIYKTOB CO CXOXKMMHU OPraHOJENTUYCCKHUMHU CBOWCTBAMH U
TpeOOBAHUSAMU K TEMIIEPATYPHO-BIAXKHOCTHOMY PEKHMY.

r) XpaHeHHe BceX MPOAYKTOB B OJIHOM O0IIIel Kamepe st SKOHOMUH MeCTa.

3. Kakoii TemmepatypHbIii peKUM SBIISIETCSI ONITUMAIIBHBIM JUTSI XPAaHEHHSI OXJIQKICHHOHN PHIOBI
B XOJIOAMIBHOM Kamepe?

a) ot -2°C o +2°C

0) ot +4°C mo +8°C

B) oT -18°C u Huxe

r) KoMHaTHas Temmnepatypa (+18°C)

4. KakoB ocHoBHOM nipuHuun FIFO, npumeHsemslil Ipy XpaHEHUU ChIpbA?

a) «bbICTPO B35J1 — OBICTPO MOJOKHID.

0) «llepBblii mpumien — mnepBblil ymiem» (MapTus, MOCTYNHBIIAS PaHbIIE, HCIOJB3YETCs B
MIEPBYIO OYePeIb).

B) «CaMblii JOpOToil MPOIYKT MCIIOJIb3YeTCsl B IOCIETHIO OYepeaby.

r) «CaMblil TSXKeNIbId TPOIYKT XPAaHUTCS BHU3YY.



5. Uro u3 nepeuucneHHoro HE OTHOCUTCS K OCHOBHBIM LIEJIAIM MEXaHUYECKOW KyJIUHApHOU
00pabOTKH CBIPBS (0YMCTKA, HApe3Ka)?

a) [Ipunanne npoaykry Tpedyemoii GopMbl 1 pazmepa.

0) Y nanenue HeChbeJOOHBIX WM MOBPEXKICHHBIX YaCTEH.

B) YCKOpEHHE TIOCTIeAYIONIeH TEIIOBOM 00pabOTKH.

r) YHUUTOKEHHE TAaTOT€HHBIX MUKPOOPTaHU3MOB.

6. Kax HaspiBaeTcsl TEXHOJOIMYECKUH NOKYMEHT, B KOTOPOM yKa3aHbl TOYHAas pELENTypa,
[IOCJIEI0BATEIBLHOCTD ONEpalluii 1 HOPMBbI 3aKJIaJIKU ChIPbsI ISl KOHKpETHOro Ontoaa?

a) ToBapHbIii OTYET.

0) Menro.

B) TexHosnornueckas kapra.

r) Haknagnas.

7. YTo ABIISIETCS TIIABHOM 1IEJIBIO TEIJIOBOW KYITHMHApHOU 00paboTKu (BapKa, )Kapka, TylieHue)?

a) Tonmpko yydiieHne BKyca ¥ apoMaTa MpoayKTa.

0) JloBeaeHue npoaykTa A0 KyJIMHApHON TOTOBHOCTH U OOecriedeHHe ero 0e30MacHOCTH s
oTpeOuTeNs.

B) Tonpko ymeHbIIeHHEe 00beMa MPOYKTA.

r) I3MeHeHue 1iBeTa NpoayKTa Jjsl IPUBIIEKaTEIbHOCTH.

8. Ilpyu KOMOWHWUPOBAHWY HMHTPEIUEHTOB B cajlaTaX, OCOOCHHO 3alpaBiCHHBIX COycaMH Ha
OCHOBE MaillOHe3a, BAXKHO COOJIIO/IaTh MPABHIIO:

a) CMemuBaTh BCe MHTPEAUEHTHI 3a 2-3 Yaca JI0 MOIa4yH IS IPOTTHTKH.

0) CwmemmBaTh WHTPEIUEHTHI HEMOCPEACTBEHHO TIepes] TMojavei, dYToObl HU30ekKaTh
3aBETPUBAHUS U YXYAIICHUS] KOHCUCTEHITUH.

B) CHavasia cMemaTh BCe CyXue MHTPEANCHTHI, a COYC T00aBIsATh B TapeiKe.

r) Mcnons30BaTh AJ1s1 CMEIIUBAHKS TOJBKO JACPEBSIHHBIC JIOKKH.

9. Uto Takoe «dKCIeIUIs» B MPoliecce peaan3aluy TPOAyKIUU Ha NPEANpUITUN TUTaHUS?

a) Otaeln, oTBeUYaroUIMii 3a MOKMCK HOBBIX MOCTABIIUKOB.

6) 3ona, rae OQUIMAHTHI MOJY4YalOT OT I[IOBAPOB TOTOBBIE 3aKa3bl U MPOBEPSAIOT HX
KOMILJIEKTHOCTb U O0(hopMIleHHUE Tepe] oaaueii rocTio.

B) [Ipouiecc BpIBO3a Mycopa ¢ peAnpuUsTUs.

r) [Toe3nka med-mnoBapa Ha PHIHOK 32 MPOAYKTaMHU.

10. KiroyeBoe mpaBWIIO CaHUTAPUHM TPU TOoJade ONFOJI TOCTIO, KOTOPOE JOJDKEH MOMHHUTH
0o(UIIUAHT:

a) bpaTp Tapenku 3a Kpai, He Kacasch NabIIAMH TOBEPXHOCTH, KOHTAKTHUPYIOLICH C TTHUIIEH.

0) [lomaBath camble Topsiune OJIFO/1a IEPBBIMH.

B) Paccka3biBaTh rOCTIO UCTOPHUIO KaXKJIOTO OJIFOJIA.

r) CTaBuTH Bce Or0/1a HA CTOJI OHOBPEMEHHO, HE3aBUCHUMO OT MX TeMIIepaTypBhl.

OTBeTSHI K TECTY:

1 - 6) Jlexnapauust 0 COOTBETCTBUM (MJIM CepPTU(PHUKAT COOTBETCTBUS) — 3TO 00sA3aTEIbHbIN
JOKYMEHT, OATBEP)K Aol 0€30IacCHOCTb MUILEBOM MPOIYKIUH.

2 - B) CoBMecTHOE XpaHEHHUE MPOJIYKTOB CO CXOKMMHU CBOWMCTBAMM U PEeXUMaMHU (HarpuMep,
HEJIb3s1 XPaHUTh PHIOY PSAJAOM C MacJIOM, YTOOBI HE IPOM30IILIO IEPEONPEACHUE 3aIax0B).

3 - a) oT -2°C go +2°C — onTuManbHBIA PEXUM Ui OXJIAXKJAEHHOW PHIObI, MaKCUMAJIbHO
COXPAHAIOILUN €€ Ka4eCTBO.
4 - 06) «llepBblif mpumen — MEpBBIA yIIeT» — MNPUHIMI POTALMHU 3aMacoB, KOTOPHIH

npeaOTBpALIACT MMOPUYY U NPOCPOUKY IMPOAYKTOB.



5 - 1) YHHUYTOXKEHHE NAaTOT€HHBIX MUKPOOPraHU3MOB — 3TO 33ja4a TEIUIOBOM 00paboTKH, a He
MEXaHUYECKOM.

6 - B) TexHonorndeckasi KapTa — OCHOBHOM TEXHOJIOTUYECKHI TOKYMEHT Ha TIPOU3BOICTBE.

7 - 6) 'maBHas nenp — KyJauHApHAas TOTOBHOCTh M 0€30MACHOCTH (YHHUYTOKCHHE MHKPOOOB,
WHaKTUBANMs (pepMEHTOB).

8 - 0) CMemmBaTh HEMOCPEJACTBEHHO IEepe] Mojaueii — 30JI0TOC TPABWIO JUII MHOTHX
cajaToB, 4YTOOBI COXPAaHUTH TEKCTYPY U CBEKECTb.
9 - 0) Okcrieguuusi — 3T0 (UHATBHBIA KOHTPOJIGHBIA IYHKT Ha KyXHE, TJE MPOUCXOJUT

nepeaaya roToBbIX OJIIOJ B 3al.
10 - a) He xacarbcsi MOBEPXHOCTH TapENKH, KOHTAKTHPYIOUIEH ¢ mumeii — 0a30Boe MpaBUIIO
CEPBUPOBKHU I COOIIOCHHSI CAHUTAPHBIX HOPM.

Tema 5. HOpMaTHBHO-TeXHOJIOFH‘leCKaﬂ AOKYMCHTaAUUs B c(l)epe NnNUTAaHUuMA.

Bonpocs! 1151 00cyxneHust:

1. CucremMa HOpMaTUBHO-TEXHOJOTMYECKON JOKYMEHTALMK: Hepapxust U cpepa NpUMEHEHUs

2. Texnomorudeckue KapThl U TexHuUKo-TexHosormueckue kaptel (TTK) kak ocHoBa
IIPOM3BOJICTBEHHOTO Ipoliecca

3. Canurapssie mpaBuia u HOpMbl (CanlluH, CII) kak ocHOBa 0G€30MacHOCTH MPEANPUITHS
MTUTAHUS

4. Texunueckue ycioBus (TY) u crangaptel opranuzanuu (CTO): paspaboTka TpeboBaHUN K
CBIPBIO U (PUPMEHHOU MPOTYKIIUU

5. Opranu3zanus TOKyMeHT0000poTa U KOHTpoJb cobmonenuss HT /[ nHa npeanpustin

Tema 6. Tunbl opraHu3anvu NUTAHUA TYPUCTOB.
[IpesenTanus Ha TeMy «THUIbl OpraHu3aMy MUTAHUS TYPUCTOBY.
Tema 7. OCHOBBI TEXHOJIOTUY PUTOTOBJICHUS UM,

Bonpocsl 1u1st 00CyKIeHUs :

1. [ToaroToBKa MHrPEIUEHTOB: MBIThE, OUMCTKA, HApE3Ka.

2. TermoBast 00paboTKa: Bapka, JKapka, 3ariekaHue, TylIeHue.

3. CmemmuBanne u odopmieHHEe. KOMOWHHMpPOBAaHHE KOMIIOHCHTOB, J00AaBJICHHUE CIICIHM,
YKpaIlleHHe.

4. KoHTpomb KauecTBa: OIlEHKA BKyCa, KOHCUCTEHIINH, BHEITHETO BU/IA.

Tema 8. Buabl o0cayxuBanusi u ceppuca. KOHTpoJib KayecTBa MPOJAYKTOB MUTAHMS.

Bomnpocsl 115 o0cyKI1eHus:

1. CamooOcmyKMBaHUE: KIMEHTHl CaMOCTOSITENIbHO BHIOMPAIOT M OIUIAUMBAIOT OJrONa, Kak B
CTOJIOBBIX U (hacTdynax.

2. Oduuuantckoe OOCITy)XHMBaHUE: TEpCOHAl MPUHUMAET 3aKasbl, NPUHOCUT OIOAa U
paccUMThIBAET MoceTUuTeNel, o0ecrneunBast UHAUBUIYAIbHBIH MOAXO/I.

3. KomOuHMpoBaHHOE 00CTy’)KUBaHUE: COUETAaHUE HIIEMEHTOB CAMOOOCITYKUBAaHUSIM ~ pabOTHI
0(UIIMAHTOB, MOMYJIIPHO B CEMEHHBIX pecTOpaHax.

4. KeliTepuHr: opraHuzaiys HUTaHUS BHE 3aBE/ICHUs, HaIpuUMep, Ha MEPONPUATUSAX U
TOpP>KECTBaX.

5.JlocraBka: 011071 TOCTABISIOTCS KIMEHTY IOMOM MM B 0(HC yepe3 OHJIaH-3aKa3bl.

Tema 9. CanuTapHO- rUTHeHNYeCKHe TPeOOBAHUA B MHAYCTPUH NIUTAHMS.



Bonpocs! 1151 006cyxkneHust:

1. IlpoBepka ChIpbs: aHAIN3 COCTaBa, OPraHOJIENTUYECKUXIIOKa3aTeIe, MUKPOOHOIOTHIECKUX
XapaKTEPUCTHK.

2. MOHHUTOPUHT TPOHM3BOJCTBA: KOHTPOJIb TEXHOJIOTUYECKUX MPOIECCOB, COOIIOIEHNE
CaHUTAPHBIX HOPM.

3. JlaGopaTopHble WCIBITAaHUS: XUMHUYECKHH aHAlM3, TECTHPOBAHHUE HA HAJIMYUE BPEIHBIX
BELIECTB U MUKPOOPIaHU3MOB.

4. OueHKa roTOBOM NMPOJIyKIIMU: POBEPKA BKYCOBBIX KAUECTB, BHEIIHETO BU/IA, YIIAKOBKH.

5. JlokyMeHTHpOBaHHE: BEACHNUE OTYETHOCTH U CEPTHUPHUKAINS PO TYKIIUH.

Tema 10. Ha3naueHue u npaBujia cocTaBjieHusi MeHI0. Buabl MeH10.

Bonpocs! 1151 00cyxkneHust:

1. JluyHas rurMeHa mepcoHaja: PEryIsIPHOE MBIThE PYK, HOILIEHHWE YUCTOW OJEXKAbl U
TOJIOBHBIX YOOPOB.

2. HYucroTa MOMENICHHH: TIO/IepyKaHKe MOPsAKa Ha KyXHe, peryisapHast yOopKau Je3uHpEeKIHs
000pyI0BaHUA.

3. XpaHeHHE TPOJYKTOB: COOJIOJIEHUE TEMIEpPaTYpHBIX PEXKHMOB M CPOKOB TOJHOCTH,
MpaBUWJIbHOE pa3MelleHIe TOBAPOB.

4. OOpaimeHue ¢ OTXOJaMHU: CBOEBPEMEHHOE yJaJeHHEe Mycopa, MperoTBpalleHHe
3arpsiI3HEHUM.

5. Hcmnonp30BaHue YHCTBHIX HHCTPYMCHTOB: NPHUMECHCHUC OTACIBbHBIX JOCOK H HOXeil JJISL
PAa3HBIX TUIIOB IMPOJYKTOB.

Tema 11. Oco0eHHOCTH COCTABJIECHUS MEHIO VIS HHOCTPAHHBIX TYPUCTOB,
KOH(ecCHOHATbHBIX, HAIMOHAJIBLHBIX U BO3PACTHBIX I'PYIII.

Bonpocsl 1u1st 00CyKIeHUs

1. Oco0GeHHOCTH COCTaBIIEHUS] MEHIO /111 MTHOCTPAHHBIX TYPUCTOB,

2. OcoOeHHOCTH COCTABJICHUSI MEHIO JJIsl KOH()ECCHOHAIIBHBIX TPYII,

3. OcoOeHHOCTH COCTABIICHUSI MEHIO JJISl HAIIMOHAJIBHBIX U BO3PACTHBIX TPYIII.

Tema 12. Oco0eHHOCTH COCTaBJIEeHUA KAPThl BUH M KOKTelel. Kinaccudgukanusa kode u
yasi. lekantanus. OCHOBbI 0apHOIO0 Jejia. 3HAMEHUThIE N0BAPa, KYJIUHAPbL, KOHAUTEPHI.
Comeane. bapucra.
Bomnpocsl 115 o0cyKI1eHus:
1. OcoOGeHHOCTH COCTaBIICHUS KapThl BUH M KOKTCHIICH.
2. Knaccudukanus kode u gas.
3. JlexaHTanus.
4. OcHOBBI OapHOTO JIena.
5. 3HaMeHUTHIE OBapa, KyJIUHAPHI, KOHIUTEPHIL.
6. Comernne.
7. bapucra.

Tema 13. Cnennanbubie GopMbl 00cayxnBaHuss. Opranusanus 1 00CIy;KUBAHHE
NnpueMoB U 0aHKeTOB. OCHOBBI ITHKETA.

Tecr.

1. Kakoil u3 nepeyrcieHHbIX (OPMATOB CIEIHAIBHOTO OOCIY)KMBAaHHUS NPEAINOaraeT, 4ro
TOCTH €IIT U OOIIal0TCs MPEUMYIIECTBEHHO CTOsI, a OJro/ia MoJAIOTCS B BHJIE HEOOJBIINX 3aKYCOK,
KOTOPBIE MOXKHO €CTh 0e3 mpudopoB?

a) banker 3a cTOJIOM € TIOJHBIM 00CITY’)KHBaHUEM

0) @yprer



B) llIBenckuii cton (Buffet)
r) KokreinpHblil Beuep (KOKTEHIb-11aTH )

2. I'maBHOE OTIMYHE «IIBEICKOTO cToIa» (Oydera) oT «ypiieray 3aKIF09aeTCs B TOM, YTO:

a) Ha ¢ypmere roctu Bcerna cuasT 3a CTOJAMH.

0) Ha mBeackoM crTojie TOCTH CaMOCTOSITENIFHO HAKJIAABIBAIOT cebe OCHOBHBIE O0Aa |
rapHUpPBI U3 OOLIUX OJIFOJI, CTOSILIUX HA JIMHUU pa3/ladyH.

B) Dypuier mpoBOIUTCS TOJIBKO B BEYEPHEE BPEMSL.

r) llIBeackuii cTos mpeanoaraeT HCKIIOYUTENIBHO CIAJAKOE MEHIO.

3. [lepBbIM U caMbIM BaXKHBIM ATAIlOM OpPraHU3ALMHU JO0r0 OaHKeTa SIBISIETCS:

a) 3aKa3 LIBETOB U MY3bIKH.

0) OnpeneneHue e MEPONPUAITHS, OIO/PKETa ¥ IPUMEPHOTO KOJIMYECTBA TOCTEH.
B) CocTaBiieHHE JIETaTLHOTO MEHIO.

r) Pacchuika npurnameHui.

4. Tlpu o6cnyxuBaHuM OaHKeTa-(pypiieTa OCHOBHAs 3ajadya O(pHUIIMaHTa — 3TO:

a) CuzeTh 3a CTOJIOM BMECTE C TOCTSIMHU.

6) O6cmyXkuBaTh rocTel MO MPUHIUITY «OJUH OPHUIIMAHT — OJJUH TOCTHY.

B) CBOEBpEMEHHO MOMOJIHATH 011012 U 3aKyCKH Ha (ypIIETHOM JIMHUY, CIEAUTD 3a YUCTOTOHN U
yOupaTh UCIOIb30BaHHYIO IOCYAY.

r) ['oTOBUTH 010712 HA BUTY Y TOCTEH.

5. Kak mpaBWIIBHO PacMoONIOKHUTh CTOJIOBBIE IPUOOPHI ISl HHAMBHIYAIEHON CEPBUPOBKH, €CIIU
rocTh OymeT 00enaTh, HAYMHAS C 3aKyCKHU?

a) Bunky ¥ HO JIs1 OCHOBHOTO OJIFO/Ia KJIayT OJIMKE BCETO K Tapelike.

0) IIpuGopbl packiaJbIBaIOT B MOPSIKE HCIOIB30BAHUS: HAYMHAS OT TApPEIKH M JBHUTAsCh K
Kparo CTOJIa, MIEPBBIMU JISKAT MPUOOPHI TSI 3aKYCKH, 3aTE€M JIJIsl OCHOBHOTO OJTIOAA.

B) Bce BHITKHM KiTagyT cripaBa, a BCe HOXKH — CJICBa.

r) [TpuGops! KJIaayT B IEHTP TapEIIKH.

6. Ecnmu Bo Bpemsi OaHKeTa BBl pPEIIMIM Ha BpeMsl OTJIYUYUTHCS H3-3a CTOJA, Kyla CIEIyeT
MOJIOKUTH CTOJIOBBIE TPUOOPHI?

a) Ha xpaii cBoeit Tapenku.

0) Ha ckaTepTh psIoM C TapeIKou.

B) Ha cTyn, 4yToOBI UX He yOpamnu.

r) CKpecTuTh UX Ha TapeikKe.

7. Kakoii >xecT ABJISI€TCSl YHUBEPCAIBHBIM HEBEPOATbHBIM CUTHAIOM JUIS O(HIMAHTA BO BPEMs
OaHKeTa, 03HAYAIOIIUM, YTO BbI 3aKOHYMJIM €CTh M TAPEIKY MOXHO YHECTH?

a) OTOABUHYTH TapeJKy OT ceOsl.

6) ITonoxuTh MpuOOPHI MapaIeIbHO APYT APYry Ha TapeliKy pydKaMy BIPaBo (MOJ0XKEHHe «5
4acoBy).

B) CkpecTuTh NprOOpHI Ha TapesKe.

r) HakpbITh Tapenky candeTkoil.

8. Kakast u3 nepeuncieHHbIX (GopM 00CTyXMBaHUS Hanbosee MOAXOTUT I O(HUIHMATBLHOIO
MEpPONPUATHS B YECTh MOJMHCAHUS JOrOBOpa ¢ OOJBIIUM KOJMYECTBOM TOCTEH M TOP>KECTBEHHBIMHU
peuamu’?

a) KokreiipHblii Beuep

6) baHkeT 3a CTOJIOM C MMOJIHBIM O0OCITY’)KUBaHUEM O(PUIIMAHTAMU

B) [InkHUK



r) @ypurer B hopmare «kode-Oopeitk»

9. Kakoii 0CHOBHOM NMPUHLUI AOJDKEH COOMIOAATHCS MPH MoAaye OJI0 U HAUTKOB TOCTSIM Ha
T000M MpHEeMe C TOUKH 3PEHHSI STUKETa 00CTyKUBAHHS?

a) [lomaBaTh cHavaIa caMbIM MOJIOABIM TOCTSIM.

0) IlomaBath KEHITMHAM PaHBIIE, YeM MY>KUHHAM.

B) [logaBath cHayasa MOYETHBIM TOCTSIM U JIaMaM, JABHUTasiCh CIIpaBa HAJIEBO OT TOCTSI.

r) [lomaBaTs G012 B MPOM3BOJIEHOM MOPSI/IKE, YTOOBI HE 3a7eP>KUBATh MPOLIECC.

10. Yro u3 nepeunciennoro HE oTHocHTCs K mpaBuiiaM NOBEIEHUS TOCTS 3@ CTOJIOM?
a) Bectu tuxyro Oeceny B IEpBYIO 04€peb CO CBOUMH COCEISIMU.

6) KnacTp JIOKTH Ha CTOJI BO BpeMs €Ibl.

B) [lonb30BatThes canderkoil, IOJ0KUB €€ Ha KOJICHH.

r) [IpoGoBaTh 011070, IpEXk e YeM 100aBUTh B HETO COJIb WIIM TEpell.

OTBETHI K TECTY:

1. r) KokreinbHblil Beuep (kokTeinb-natu). IMeHHo 1715 3TOro opmara xapakTepHbl MUHH-
3akyckH (finger food) u HanUTKH, KOTOPBIE TOCTH JepXkKaT B pyKaxX, CBOOOJHO MEPEMEIIAsCh.

2. 0) Ha mBemckoM CTOJie TOCTH CaMOCTOSITEIILHO HAKJIaJBIBAIOT ce0e OCHOBHBIC OJIFONIA W
TapHUPHI U3 00IUX OO/, CTOSIINX HA IMHUK pa3nadu. KirrodeBoe oTnnyre — caMooO0CTy:)KHBaHUE Y
JMHHAH ¢ OCHOBHBIMH OJTFOJ]TAMH, B TO BpeMs KaK (ypIIeT MOKET IPEIoIaraTtb TOJIbKO Pa3HOC 3aKyCOK
oduIIMaHTaMH.

3. 0) OnpeneneHue mean MEpOTPHUATHS, OFODKETa W MPUMEPHOTO KOJIMYECTBA TOCTei. DTO
OCHOBA, OT KOTOPOH OTTAJTKUBAIOTCS BCE JAIbHEHUININE PEIICHHS (MECTO, MEHI0, (popmar).

4. B) CBOEBpEeMEHHO TOTOJHATH OJIF0Aa W 3aKyCKM Ha (ypIIETHOW JIMHWUH, CJICIUTH 3a
YUCTOTOM M YOMpPATh MCIOJB30BaHHYIO mocyay. Ha dypiere opuimanTel He 00CTy)KUBAIOT KaXKI0TO
TOCTS TIEPCOHATIBHO, a 00eCIeunBarOT Oecrepe0oitHyr0 padoTy O0IIIero cToa.

5. 0) [Ipubopsl packimabIBalOT B MOPSIKE UCIIOIL30BAHMS: HAUMHAS OT TAPEIKH U JBUTASICH K
Kparo CToJIa. ITO KJIACCUYECKOE MPABUIIO CEPBUPOBKH «OT BHEILIHETO K BHYTPEHHEMY».

6. 1) CkpecTuThb MX Ha Tapeyke. ITOT CUTHAJ MOKa3blBaeT OQUIMAHTY, YTO Bbl €IIE HE
3aKOHYMWJIM Tpare3y U BEpHETeCh K OIIoy.

7. 0) Ilonoxwure mpubOpsl MapamiedbHO APYr APYry Ha Tapeiky pydykaMd BIpPaBo. JTO
MEeXAYHapOJHbIN 3HAK TOTO, YTO Tpare3a OKOHYEHA U OJIF0JI0 MOXKHO yOUpaTh.

8. 0) banker 3a cTOJIOM ¢ MOJHBIM OOCITY)XKMBaHHEM OduranTamu. 10T dhopmar Hauboee
O(UIMAIBHBIN, CTPYKTYPUPOBAHHBIN U MMOYEPKUBACT 3HAUUMOCTH COOBITHS.

9. B) IlomaBaTe cHavana MOYETHHIM FOCTSIM U JaMaM, IBUTAsICh CIIPaBa HaJIEBO OT TOCTS. DTO
6a30Bo€ MPABWIIO MPOPECCUOHATBHOTO ITUKETA MOIaYH.

10. 6) Knactp nOKTHM Ha CTOJ BO BpEMs €lIbl. DTO CUHMTAETCS HEBEXIHUBBIM. JIOKTH MOXHO
HEHAJI0JIT0 CTaBUTh Ha CTOJ B May3axX MEXAy MepeMeHaMHu OO,

Tema 14. UcTopusi 1 OCHOBHBIE 3TaNbl PAa3BUTHS PYCCKON KyXHH.
Pedepar Ha temy «lcTopust 1 OCHOBHBIE ATAIbBI PA3BUTUSI PYCCKON KyXHU»

Tema 15. CTnim opopmieHHs1 HHTEPbEepOB pecTopaHoB. Texunuyeckoe odecnevyeHne
HHAYCTpUHU nuTaHus. JledueOHo-npodmirakTuyeckoe nuranue. Juersl: BUAbI, 3HAYCHHE.

IIpoekr.
3amanue: paszpaOoTaifiTe KOHIENUWI0O M OW3HEC-TUIaH HOBOIO  CIIEHHUATU3UPOBAHHOTO

OpeaAlpusaATUd IMATAHUA B YCIIOBHUAX COBPCMCHHOTO PbIHKA.

Ilepeyenb BONIPOCOB U 32 JaHNH,



BBIHOCHMBIX Ha 3a4eT

1. CoBpeMeHHbIE MOJETH B3aUMOJCHCTBUS NMOCTABIIMKOB M IMPEINPUATHI OOIIECTBEHHOTO
MUTAHUS.

2. O®paHYal3MHT KaK CTpaTerusi pa3BUTHS pecTopaHHOTO Ou3Heca Poccun.

3. CoBpemenHble (OpMBI U METOJBI OOCITY)KMBAHHS B MPEANPUATHIX OOIIECTBEHHOTO
MTUTAHUS.
CoBpeMeHHbIE TEHICHIMN (OPMUPOBAHUS PhIHKA yCIyr nutanus Poccun.
PazpaboTka MoaeIHN TEMAaTUYECKOTO CTOJIA Ha 2 TIEPCOHBI.
[IpuHIMIBI OpraHu3anyy U yrpaBieHUss OaHKETHOM cyO0H pecTOpaHoB.
PazpaboTka Moaenu KapThl OO/ TEMAaTUYECKOTO PECTOPAHa.
Poub u 3HaueHHE coOMenbe B MOBHIIICHNH KaYeCTBa MPEJOCTABISIEMBIX YCIIYT.
0. IlpuHnmme! GopMUPOBAHUS KapThl OO B MPEIIMPUATHIX OOIMIECTBEHHOTO TUTAHMS.
1. DcreTu3anus pecTOpaHHOTO UHTEPhEPA KAK CIIOCOO MPUBICUEHUS TOTPEOUTES.

12. Pa3paboTka Mosienu KapThl OJIFO]T peCTOpaHa BHICIIETO Kilacca.

13. ABTOMaTH3MpPOBAHHBIE CHCTEMBI YIPABICHUS KAa4eCTBOM YCIYT B MPEIIPUATHSIX
OOLIECTBEHHOTO TUTAHHUS.

14. Pomp MaTepHaIbHO-TEXHUYECKOTO OCHAIICHUS TMPENNPUATHS THUTa-HUS B TOBBIIICHUH
KadecTBa MPEO0CTABISIEMBIX YCITYT.

15. Postb Ipo/IOBOJILCTBEHHOTO CHAOKEHHSI TPEANPHUATHS TMUTAHUS B TIOBBIIICHUH KadyecTBa
MPEOCTABISIEMBIX YCITYT.

16. MoTuBaiiss ¥  CONMAIBHO-dKOHOMHUYECKAs TMOJAJCpKKA TEpCOHaNa  MPEIIPUSTHS
OOLIECTBEHHOTO TUTAHHUS.

17. Opranmzamus pabOT ¢ QJIKOTOJBHBIMH HANMTKAMH B TPEANPHUATHSIX OOIMIECTBEHHOTO
MUTaHUS.

18. Ocobennoctu popMupOBaHUS PETHOHATHHOTO PhIHKA KO(EeH.

19. /ImarHocTHKa MEHIO KaKk MapKETUHTOBbIIl HHCTPYMEHT MPOJaK.

21. ITpuniumnel GopMHUPOBAHUS BUHHOTO aCCOPTUMEHTA B peCTOpaHax U Oapax.

22. AHanu3 MOJHBIX TEHACHUUN Pa3BUTHUS PbIHKA YCIYT TUTAHMUSL.

23. TIpon3BOACTBEHHBII KOHTPOJIb Ka4eCcTBa YCIyT MUTAHUSI.

24. Pectopan-Ki1y0 Kak MepCreKTUBHAS MOJAEIb NPEANPUATHS OOLIECTBEHHOTO MUTAHUS.

25. ®opmupoBaHUe UMUJDKA MIPEANPUATHS MTUTAHUS B PHIHOYHBIX YCIOBHSIX.

26. Ocob6enHoctu  (hopMUPOBaHUS KaJIpOBOTO  TOTCHIMAJIa IO OCHOBHBIM

pabouum npodeccusim

pecTOpaHHOU UHAYCTPHUHU.

27. CronoBasi mocyna W O€lIbe PEeCTOPAHOB KaK AJIEMEHT (OPMHPOBAHUS «aTMOCHEpUKU»
MIPEeANPUATHS.

R oo oA

IlepeyeHb BOPOCOB U 3a/1aHMI,
BBIHOCHMBIX HA JK3aMeH

Texnonorust GopMUPOBaHHS CETEBOTO PHIHKA YCIYT MUTAHMUS.
OcobeHHocTr (OpMUPOBAHUS PHIHKA MPEANPHUIATUHI PYCCKOI HAIIMOHATIBHOM KyXHH.
Oco0GeHHOCTH OpraHu3aly CIy>K0 MUTAaHUS PU TOCTUHUIIAX.

4. VYcnyrm npeanpusTHii  ObICTPOro  OOCTyXHBaHHs, OCOOCHHOCTH (OPMHUPOBAHUA U
MPOJIBIKEHUSL.

5. IIpob6nemsl hopMHpPOBaHUS TOBAPHBIX 3aI1aCOB B MPEANPUATUSAX TUTAHUS

6. Jlemonpou3BOACTBEHHOE O0eCIIeUeHNE YIPABICHHUS IEPCOHAIOM MPEANPHUSTUS
0O0ILIECTBEHHOTO

MUTAHUS.

7. AnHamm3 COBPEMEHHOTO COCTOSHHS YCIYT NMpeanpusTtuil odmectBeHHoro nutanus BI'YOC.

8. PazpaboTka makera HOPMAaTHBHBIX JOKYMEHTOB JUI OpraHM3alud pabOThl OCHOBHBIX
MIPOU3BO/ICTBEHHBIX [IEXOB PECTOPAHA.

9. bapucra Ha ppIHKE PECTOPAHHBIX YCIYT.

wrh e



10. PectropaHHBIN TEKCTUIIb KaK IMUPKEBAsi COCTABIISAIONIAS IPEIIPUSTHSL.

11. OcobeHHOCTH OpraHu3ali BUHHBIX IOTPEOOB PeCTOPAHOB.

12. Menemxkep mo mepcoHany: mnpodeccHoHanbHbI TOA0Op M paboTa C KaapamMu Ha
NPEINPUATHIX 0OIECTBEHHOTO MUTAHMUS.

13. ApamxupoBKa nporecca AeKaHTallid BUH B peCTOpaHax.

14. Opranuzanus npouecca oOCITy)KUBaHHMSI NOTPEOHOCTEN B MpPEANPHUSATHH OOIIECTBEHHOTO
nutanus Gopmara free-flow.

15. Opranuzanus npouecca OOCITy)KMBaHHUSI NOTPEOHOCTEN B MPEANPHUATHH OOIIECTBEHHOTO
nutanus popmara fast-food.
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16. OcoGeHHOCTH TPEAOCTABIICHUS YCIYT MTUTAHUS B CTOJIOBBIX OTKPBITOTO THUIIA.

17. OcobeHHOCTH NpeaoCcTaBIeHMs YCIyT MUTaHUs B Kade oOuiero Tumna.

18. Opranuzanus yciyr MTUTaHUS TYPUCTOB Ha TPAHCIIOPTE.

19. Opranuzanus yciyr MUTaHUS B MECTaX MAacCOBOTO OT/IbIXa.

20. PR-compoBoIeHHE TPEIIPHUSATHS 0OIECTBEHHOTO MTUTAHHUS.

21. ®opmupoBaHNE UMHUDKA TPEATPHUATHS TUTAHUS B PRIHOYHBIX YCIIOBHSIX.

22. baHKeTHBIE YCIIYyTH U OCOOCHHOCTH UX OPTaHU3aINH.

23. PexnamMHO-cyBeHHpHAs IPOIYKIUS TPEANPHUSITANA OOIIECTBEHHOTO TUTAHMS.

Tabauua 9 — Ilpumepsl OLIEHOYHBIX CPEICTB ¢ KJIKYaMH IPABHJIBHBIX 0TBETOB

. Bpems
Ne Tun IIpaBunbHBII p
DopMyaHpoBKa 3aJaHUS BBITIOJTHEHUS
n/m 3aJaHus OTBET
(B MUHYTaX)

IIK-1: Cnocooen opzanuzoeams padomy uchoaHumesneil, HPUHUMAMb peWEHUA 00
Op2anu3ayuu mypucmcKoil 0eameabHoCmu

1. 3amanue |Kakwne JTOKYMEHTBI BBIIAOT 2 1
3aKPBITOTO |KOMaHIMPOBOYHOMY  WJIH  €TO
THIIA OpTraHHU3aIUH:

1) amkera, dek, cueT-pakTypa, aKT
BBITIOJIHEHHBIX Pa0OT.

2) CYET, Y€K, CUeT-PaKTypa,
aKT BBITIOJHECHHBIX PaboT.

3) aHKeTa, CYET, YeK,
aKT BBITTOJTHEHHBIX
pabor.

4) cuer, aHKeTa, YeK,
cuerdakTypa

2. Kakune nOKyMeHTBl JOKEH HMETh 3 1

npu  cebe  WHOCTpaHer  Juis

NIOCEJICHHUS B TOCTUHUILY?

1) nacropr (¢ BU30ii).
2) nacoptT (¢ BU30H) WU
IpUrjaiieHue.
3) nacoptT (¢ BU30H) U
MUTpaIMOHHAS KapTa.
4) MUTpAIMOHHAs KapTa
3. HNHocTpanHOTrO rpaXJ1aHWHA 1 1
clenyeT CHMMATh c
MUTPAIMOHHOTO yYeTa:
1) HE M03/JHEE YEM B MOJIEHb

JIHSI, CIIEYIOIIETO 3a JHEM YOBITHSL.
2) B JICHb €ro YOBITHS.




Bpems

B roctunune «Opbutay roctu
pemmid, 4Yto OyIyT BbIE3KaTh
MI03KE CTAHJAPTHOTO BPEMEHHU

opa oTess
OyayT BKJIIOYATh B ceOs
cleymouiee:

Ne Tun [IpaBuibHBIN
wn | sananms DopMyIHpOBKa 3aTaHUS oTBET BBITIOJTHEHUS
(B MUHYTaXx)
3) B TEYEeHUE pabodero IHs,
CJIETYIOILETO 3a THEM YOBITHS.
4) HET MPAaBHIHLHOTO OTBETA
4, Yro TaKoe RevPAR B 1 1
TOCTUHUYHOM Om3Hece?
1) JI0XOJ] C OJTHOTO HOMeEpa.
2) HIOKa3aTesb
NpUOBUTBHOCTH.
3) MoKa3aTellb
peHTa0ebHOCTH.
4) CpeIHsIs IieHa HoMepa.
5) 3arpyska HOMEPHOTO
dbonma
5. Uto takoe ADR B roctuHuYHOM 2 1
OusHece?
1) MoKa3aTelb
MPUOBUTBHOCTH.
2) CpeHss IIeHa HoMepa.
3) 3arpyska HOMEPHOTO
dbonpa.
4) JOXOJ] C OJTHOTO HOMeEpa.
5) MMoKa3aTellb
pEHTa0CIHHOCTH.
6. 3aganue CuryarnmoHHas 3a7a4a; Co3nanue 3-5
oTkpeiToro | B orene  «Opbuta»  roctu | OpOHUPOBAHUS Ha
TUMA IUIAaHUPYIOT TMPOBECTH JEJOBOE | apeHy KOoHQepeHII-3aa
MEpOIpPUATHE B KOH(epeHI- | B ACY
3aje OTEJIA. Co3zpnaiite | «KoHTyp Ortenpy
OpoHUpOBaHUE Ha apeHJly | BKJIIOYaeT B
koH(pepeHni-3ama B ACY «Kontyp | ceds
Orenb». HazoBuTe  OCHOBHBIC | CIIEIYIOIIUE ACHUCTBHUS:
ATanbl OpOHUPOBAHUS 1) B paznene
«bponupoBanus»
clenyeT MepeTy Ha
[1aXMaTKy [M0YacOBBIX
O0OBEKTOB.
2) 3a0pOHHUPOBATH 3all
Ha (GaMUIHIO TOCTS.
3) najnee ciaenyer
OTpa3HTh JEeTaIu
MEpPOTIPHUATHS
(KOoNIMYeCTBO
YY4aCTHUKOB; YTO
MOJATOTOBUTH B 3aJ1€ U
T.J1.).
7. CuryanuoHHas 3a7ada: JelicTBUs aAMUHUCTpAT 3-5




n/n

Tun
3aJaHusg

DopMyIHpOBKA 3aJaHUS

IIpaBunbHBIN
OTBET

Bpems
BBITIOJTHEHUS
(B MUHYTaXx)

BbIE31au XOTAT 3aKa3arb
[loe3nky B a’pomopr K BbIE3AY.
JloGaBbTE B CUET JIOTIOJTHUTEIBLHBIC
YCIYTH U IPUMUTE  OIUIATYy B
ACY «Koutyp Orenb». Kaxue
Oynyt Bamm nelictBusa?

1) cnemyer noGaBUTH
KOPPEKTHPOBKH TIO
BpPEMEHH BBIC3]Ia B
«Kanennape
OpOHUPOBAHUDY U
MIOJTyYUTh
JOTIOTHUTEILHYTO
OTIaTy3a Mo3/IHee
BbICEJIEHUE (COTJIaCHO
MIPaBWJIaM TIO3HETO
BbIE3/1a,
YCTaHOBJICHHBIM

B TOCTUHUIIE B
«Hactporikax».

2) naimee —
0(OPMHTH TOCTIM
TpaHchep B adporopT.
Haxarb «Yciyruy,
nanee - «Jlo6aBuThH
yciyruy (BeIOpaTh
HE0OXOAMMOE), JTayee -
«J1lo6aBUTh U TIEpENTH K
oruiate». Beioparts
«I[IpuHATH omIaTy».

3) pea0CTaBUTh TOCTSIM
KBUTAHIIUIO- IOTOBOP U3
BKJagKu «Pacuery.

CuryanuoHHas 3aaaya:
Ha snexktpoHHyto mouTy oTens

«Opbuta» mnpulia 3asBka Ha
OpoHMpOBaHHE JJs TOCTS OT
opranuzanuu. Kommanus xouer
MOJIYYUTh CYeT, YTOOBI
OTLIaTUTh

TOCTUHUILY 0aHKOBCKUM

nepeBojom. Kakue Oymyr Bamm
NEeUCTBUS?

JencTBus
aIMUHUCTPATOPA OTEIIS
OyIyT BKIIIOUATh B ceOs
cienyruee:

1) mpoiitu B pazaen
«[Ipodunu rocreinn,
nanee- B «KoHTpareHT
bI». Haxxats «Jl00aBUTH
npouie KOHTpareHTay.
3an0JHAT,  JaHHBIE |
COXPaHUTb.

2) mpo#TH B pazzen

«bpoHupoBanus» Ha

IJIAaBHOM ITaHEI!.

Co3znarp

OpoHUpOBaHUE

CO  CCBUIKOM

«bpoHupyer

KOHTpPareHT»,

BBIOpaB HY)KHOTO

napTHepa.

3)




n/n

Tun
3aJaHusg

DopMyIHpOBKA 3aJaHUS

IIpaBunbHBIN
OTBET

Bpems
BBITIOJTHEHUS
(B MUHYTaXx)

chopMupoBaTh

cuer JUISt

OpraHu3aluy,

KOTOpas 3a0poHupoBaia
HOMED -
HAXAaTb «Bce
aKTyaJbHbIEY, Aajiee —

OTKPBITh HY)KHOE

OpoHMpOBaHUE.

Ilepeittn BO

BKJIQJIKY

«Pacuer» 51

Haxarh «CueTr Ha

OTLIaTy».

Bri6patsb

KOHTpareHTa,

Ha)KaB

«CoxpaHuTb B

dopmare xls»

CuryanmonHas 3agavya: OnuH U3
rocte  roctuHHUILI  «OpOuTtay
X0YeT BbIexaTh M3 oTelid. Kakue
Oynyt Bamm nevictBus?

s TOTO,
YTOOBI BBICEJIUTH TOCTS
aIMUHUCTPATOPy OTEJS

creayer: 1)  HaiiTH
OpOHHUPOBAHUS B
KaJeHJape Wil  Ha

BKJIAJIKE
«Ceromas.

2) Haxarb «BbIicenuTh
rocts». [Ipu aTOM B
cepBuce MOSIBUTCS
coo01IeHnE 0
TOM, 4YTO rOCTS
Heo0XO0oMMO He
3a0bITh CHSTH C y4eTa B
MBJI — sTo

HYXHO CAcIaTb
OTACJIILHO B pasacic
«Per HCTpanus B

MB/I». Ecnu BbIe3)aeT
rpaxnganun PO, ero
HY)KHO CHATH C YU€Ta B
TEUECHUE CYTOK c
MOMEHTa  BBICEJICHHUS.
Ecimu BBIE3XKAET
WHOCTPaHHBIN
TpaKJIaHUH, cleayer
YBEAOMUTH 00 3TOM
YBM MJ/IB Heno3aHee
12 gacoB pabouero
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Bpems

Ne Tun IIpaBunbHBIN
wn | samanms DopMyIMpoOBKa 3a4aHUS oTBET BBITIOJTHEHHS
(B MUHYTaXx)
JHs, CHEIyoUero 3a
JTHEM YOBITHSI.
10. CuryaunonHas 3azava: nociue | s TOTO, 3-5
OTbHE€3/1a TOCTS U3 TOCTUHULIBI YTOOBI HOPYYUTh
«OpbuTta» aIMUHUCTPATOPY OTENS | TOPHUUHBIM yOpatb
CIIeyeT TOpPYYUTb TOPHUYHBIM HOMED
yopare HOMep. Kakume OynyT | aAMUHUCTPATOPY OTEIS
JNEUCTBUSA CIenyeT:
aJIIMUHHCTpATOpa B 9TOM ciaydae? | 1) 3aiitu B paszzaen
«3Bamauny.

2) Ha3HAYUTH
reHepalbHyl0  YOOpKY
HOMEpa, U3  KOTOPOTO
BbIEXaITN TOCTH.

3) mepeiiTu B
KaJICHIaph
OponupoBanuii. Haiitn
Bce OpoHupoBaHMs (Ha

TEeKYIUI MOMEHT),
nopy4uuTh [ OpHUYHBIM
HECKOJIBKO TEKyIUX
yoopoK B TPYTHX
HOMeEpax.

[TonHBIIT KOMIUIEKT OLEHOYHBIX MaTepUalioB IO AUCUUIUIMHE ((POHJI OLIEHOYHBIX CPEICTB)
XpaHUTCS B JIEKTPOHHOM BHJE Ha Kadenape, yrBepxaaonieil pabouyto mporpaMMy JUCIUIUIMHEIL, U B
LlenTpe MOHUTOPHHTA U ayAUTa KayecTBa O0ydeHUsI.

7.4. MeToanueckue MarepuaJbl, onpeaejasole Npoueaypbl OeHUBaHUs Pe3yJibTAaTOB
00y4eHHUSs M0 TUCHUILINHE

Tab6auna 10 — Texnosornyeckasi KapTa peiTHHrTOBbIX 0AJIJI0B 1O IMCHUIJINHE

Ne KonnuectBo MakcumaiibHOE Cpox
KonTponupyemsie 9
n/n MEpOIPUATHH/ KOJINYECTBO IPEOCTaBICHUS
MEpPONPUATHS 1 )
Oasibl 0aioB
OcHoBHOI1 0JI0K
1. BeicTyniienust Ha ceMuHape:
1.1. | monHBIN OTBET MO BOMPOCY 1-5 Ganna 15
10 PaCIUCaHMIO
1.2. | momonHeHue 1 Gamn 5
2. BrinosiHeHnE NpakTUYECKUX 1 -5 Ganna 3a
3a1a4 paboty 10 10 PaCIIMCaHUIO
3. KonTposnpHas pabora 1 - 10 6annos 10 110 PaCIMCaHUIO
Bcero 40
4, BJok 6onycoB
4.1. | Ilocemenue 3aHATHIA +2
4.2. | AKTUBHOCTbH CTyJICHTa Ha + 3
10 10 pacIMCaHUI0
3aHATUU
4.3. | OTcyTcTBHE NPOIYCKOB +5




‘ 3aHATUI ‘ |

JOIOJTHUTEIbHBIH 0JI0K

5 | Dx3amen |

Bcero 50

HToro: 100

Tabauna 11 — Cuctrema mrpadoB (17151 OTHOT0 3aHATHS)

[Toxa3arens bamn

Ono3zoaHnue na 3auamue -2
Hapywenue yuebnoii oucyuniumnvl -2
Hezomosenocmu k 3anamuio -2
IIponyck 3anamus 6e3 ygaxcumenbHOU NPUHUHDL -2

Tabauna 12 — IIkana nepeBoga PeHTHHIOBBIX 0A/UIOB B HMTOrOBYIO OLIEHKY 3a ceMecCTp
10 AMCUMIJIMHE

Cymma OanioB Onenka no 4-6ayuIbHOM 1IKaJe
90-100 5 (OTIUYHO)
85-89
75-84 4 (xopo1o)
70-74
65-69 3
60-64 (YTOBIIETBOPHUTEIIBLHO )
Hwmxe 60 2 (HeYZIOBJIETBOPUTEIHHO)

[Ipu peanuzanuu AUCUMILIMHBI B 3aBUCUMOCTH OT YPOBHS MOATOTOBJIEHHOCTH OOY4YaIOLIUXCS
MOTYT OBITH HCIIOJIb30BAHBI MHBIE (POPMBI, METOABI KOHTPOJII U OLIEHOYHBIE CPEICTBa, UCXOIS U3
KOHKPETHOW CUTYallUH.

8. VUEBHO-METOJNYECKOE U THPOPMALIMOHHOE OBECITEYEHHE
TACIATLITAHBI

8.1 OcHoBHas1 JIuTepaTrypa:

1.AnexceeB H.II., Pecropannsiii ceppuc. Restaurantservice/ AnexceeBa H.I1.- M. : ®JIMHTA,
2016. — 328 C. [docTyn yepe3 ObC «KoncynpTant CTYyJICHTa»
https://www.studentlibrary.ru/ru/book/ISBN9785976509726.html ]

2.BacrokoBa A.T., Opranuzamusi MOpOU3BOJCTBA W OOCITY)KUBaHUSA Ha NPEIIPUATUIX
oOmiecTBeHHOTO MuTaHus [DnekTpoHHbIN pecypc] / BaciokoBa A. T. - M. : Jlamkos u K, 2014. - 416 c.
- ISBN 978-5-394-02181-7 — Pexum JOCTyMa:
http://www.studentlibrary.ru/book/ISBN9785394021817.html

3.Jumutrpuen, JI. A. Ilutanue, ¢usndeckas akTUBHOCTH M 310poBbe / Jumutpue M. A. -
Kazans : Uznatenscteo KHUTY, 2017. - 128 c. - ISBN 978-5-7882-2347-6. - Tekct : 2neKTpOHHBIH //
9bC "KoHcynbTaHT cTyneHra" : [calT]. - URL
https://www.studentlibrary.ru/book/ISBN9785788223476.html

8.2 JlomoJiHMTEIbHAS JIUTEPaTypa:

1. PommonoBa H.C. u gap. OpraHuzanus NOpOU3BOJICTBA M JIOTUCTHKA MPEANPUATUI
obmiectBeHHoro nutanus: yued. mocodue / H.C. Poguonona, S.I1. lomOpoBckas, A.A. JlepkaHocoBa,
E.B. benokyposa - Boponex: BI'YUT, 2016. - 126 c. - [[Joctyn uepe3 ObC «KoHCynbTaHT cTyaeHTa»
http://www.studentlibrary.ru/book/ISBN9785000322130.html]

2. Canenko, E. A. [lutanue u ynoopeHue OBOIIHBIX, MJI0JOBO-SATOIHBIX KYJIBTYp U BUHOTPAJA :
yuebHoe mocobue / Canenko E. A. , Ecaynko A. H. , Arees B. B. - CraBponons : ATPYC
CraBponoJsbcKoro roc. arpaphoro ys-ta, 2018. - 215 c. - ISBN 978-5-9596-1434-8. — Tekcr :



https://www.studentlibrary.ru/ru/book/ISBN9785976509726.html
http://www.studentlibrary.ru/book/ISBN9785394021817.html
https://www.studentlibrary.ru/book/ISBN9785788223476.html
http://www.studentlibrary.ru/book/ISBN9785000322130.html

AJIEKTPOHHBIN // ObC "Koncynbrant crynenra" : [caiiT]. — URL:
https://www.studentlibrary.ru/book/ISBN9785959614348.html

8.3. UnTepHeT-pecypchl, He0OX0AMMBIE VIS 0CBOCHUS AU CHHILINHBI

1. DOmnekrponHo-O6ubmuoreynas cucrema (OBC) OOO «lonmurexpecype» «KoHcymbTaHT
crymenTta». www.studentlibrary.ru.

9. MATEPUAJIBHO-TEXHUYECKOE OBECIIEYHEHUE JUCHHUIIJIMHbI

JlekuuoHHas ayaUTOpUs C MYJIbTUMEAMA pecypcaMu Uil I0Ka3a BHUACO-KOHTEHTA U
IIpe3eHTAalM, 3a11 OTKpbITOro nocryna k cetu Murtepuer, [IK. Ayauropus st ceMUHapCKUX 3aHITUN
C MYJIbTUMEJMA pecypcamu JUlsl MOKa3a BHUJIEO-KOHTEHTA M IPE3EHTAlMM, OpraHu3ali KOMaHIHOU
paboThI CO CTy/IEHTaMHU.

Pabouass mporpamMma AHCHHMIUIMHBI HpPU HEOOXOAMMOCTH MOXET OBITh ajanThpoBaHa IS
oOyueHust (B TOM 4HCJIE€ C MPUMEHEHUEM JMCTAaHIIMOHHBIX OOpa30BaTENbHBIX TEXHOJOTHH) JHIL C
OTpaHMUYEHHBIMH BO3MOKHOCTSIMH  3/I0pOBbsl, MHBaIWJOB. [l 3TOro Tpebyercss 3asiBICHHE
oOyuarouuxcs, SBJSIOMIUXCS JHUIAMH C OFPAaHMYEHHBIMU BO3MOXHOCTSMHU 30POBbsI, MHBAJIUIAMU,
WM UX 3aKOHHBIX MIPEJICTaBUTENIEH U PEKOMEHIALIUU [ICUX0JI0r0-MEUKO-TIEJarOrnueckoil KOMUCCHUH.
JUis MHBaNIMIOB cojep)kaHHe pabouell MporpaMMbl JUCHUIUIMHBI MOKET ONpPENENATbCS TaKXkKe B
COOTBETCTBUU C UHIUBUAYAIbHON POTpaMMON peabumuTalii MHBanuAa (IpyU HATUYKN).


https://www.studentlibrary.ru/book/ISBN9785959614348.html
http://www.studentlibrary.ru/
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	Тема 8. Виды обслуживания и сервиса. Контроль качества продуктов питания.
	Самообслуживание: клиенты самостоятельно выбирают и оплачивают блюда, как в столовых и фастфудах. Официантское обслуживание: персонал принимает заказы, приносит блюда и рассчитывает посетителей, обеспечивая индивидуальный подход. Комбинированное обслу...
	Тема 9. Санитарно- гигиенические требования в индустрии питания.
	Проверка сырья: анализ состава, органолептических показателей, микробиологических характеристик.  Мониторинг производства: контроль технологических процессов, соблюдение санитарных норм.  Лабораторные испытания: химический анализ, тестирование на нали...
	Тема 10. Назначение и правила составления меню. Виды меню.
	Личная гигиена персонала: регулярное мытье рук, ношение чистой одежды и головных уборов. Чистота помещений: поддержание порядка на кухне, регулярная уборка и дезинфекция оборудования.  Хранение продуктов: соблюдение температурных режимов и сроков годн...
	Тема 11. Особенности составления меню для иностранных туристов, конфессиональных, национальных и возрастных групп.
	При разработке меню для различных групп туристов учитываются их уникальные потребности и предпочтения. Для иностранных туристов важно предлагать как локальные блюда, так и международные хиты, а также адаптировать меню под их языковые возможности. Конф...
	Тема 12. Особенности составления карты вин и коктейлей. Классификация кофе и чая. Декантация. Основы барного дела. Знаменитые повара, кулинары, кондитеры. Сомелье. Бариста.
	Особенности составления карты вин и коктейлей. Карта вин и коктейлей должна быть сбалансированной, охватывающей различные стили и регионы. Важно учитывать сочетаемость напитков с блюдами из основного меню. Коктейли должны включать классические и автор...
	Классификация кофе и чая. Кофе делится на арабику и робусту, различается по методам обжарки и способам заваривания. Чай классифицируется по типу ферментации (зеленый, черный, улун) и регионам произрастания.
	Декантация. Процесс декантации вина улучшает его вкус и аромат, отделяя осадок и насыщая кислородом. Это важный этап сервировки элитных вин.
	Основы барного дела. Бармен должен владеть техникой смешивания напитков, знать рецепты классических и современных коктейлей, а также уметь общаться с гостями.
	Знаменитые повара, кулинары, кондитеры. Известные мастера кулинарии, такие как Поль Бокюз, Гордон Рамзи и Пьер Эрме, внесли значительный вклад в развитие мировой гастрономии.
	Сомелье. Специалист по вину, который консультирует гостей по выбору напитка, учитывая их предпочтения и сочетаемость с блюдами.
	Бариста. Мастер по приготовлению кофе, знающий нюансы заваривания эспрессо, капучино и других кофейных напитков. Эти профессии и знания необходимы для обеспечения высокого уровня сервиса и удовлетворения потребностей гостей.
	Тема 13. Специальные формы обслуживания. Организация и обслуживание приемов и банкетов. Основы этикета.
	Специальные формы обслуживания. Специальные формы обслуживания включают фуршеты, коктейльные вечеринки, шведский стол и банкеты. Каждая форма имеет свои особенности и требует тщательной подготовки.
	Организация и обслуживание приемов и банкетов. Организация приема начинается с определения цели мероприятия, выбора места и составления меню. Важно учитывать количество гостей, бюджет и тематику события. Обслуживание включает встречу гостей, подачу бл...
	Основы этикета. Этикет за столом включает правильное использование столовых приборов, поведение во время беседы и правила поведения в общественных местах. Знание основ этикета помогает создавать приятное впечатление и поддерживать хорошие отношения с ...
	Тема 14. История и основные этапы развития русской кухни.
	Древняя Русь (IX-XIII века). Основу рациона составляли зерновые культуры, овощи, грибы, ягоды и дичь. Характеризовалась простотой и использованием местных продуктов. Московское царство (XIV-XVII века). Появились заимствования из европейской кухни, рас...
	Советский период (XX век). Стандартизация производства продуктов и упрощение рецептов привели к созданию массовой советской кухни. Появились столовые и фабрики- кухни. Современность. Возрождение интереса к традиционным русским блюдам сочетается с инно...
	Тема 15. Стили оформления интерьеров ресторанов. Техническое обеспечение индустрии питания. Лечебно-профилактическое питание. Диеты: виды, значение.
	Классический стиль. Традиционная мебель, пастельные тона, элегантные элементы декора. Подходит для ресторанов высокой кухни. Модерн. Современный дизайн с чистыми линиями, нейтральными цветами и акцентом на функциональность. Отлично подходит для городс...
	Техническое обеспечение индустрии питания. Кухонные приборы: Плиты, духовые шкафы, микроволновые печи, грили и фритюрницы. Холодильное оборудование: Холодильники, морозильные камеры, витрины- холодильники. Посуда и инвентарь: Кастрюли, сковороды, ножи...
	Лечебно-профилактическое питание. Диеты: виды, значение. Значение диет: Диеты помогают контролировать вес, улучшать обмен веществ, снижать риск хронических болезней и ускорять выздоровление. Виды диет.

	5. МЕТОДИЧЕСКИЕ УКАЗАНИЯ ПО ПРЕПОДАВАНИЮ
	И ОСВОЕНИЮ ДИСЦИПЛИНЫ
	5.1. Указания для преподавателей по организации и проведению учебных занятий по дисциплине
	5.2. Указания для обучающихся по освоению дисциплины
	Общий объем самостоятельной работы студентов по дисциплине «технология и организация услуг питания» составляет 196 часов.
	5.3. Виды и формы письменных работ, предусмотренных при освоении дисциплины, выполняемые обучающимися самостоятельно

	Требования к презентации
	Количество слайдов должно быть не меньше 15. Презентация должна иметь слайд – оглавление, откуда можно было бы попасть как на один из разделов (групп) слайдов, так и на каждый из слайдов в отдельности (для реализации использовать свои интерактивные ил...
	Требования к устному опросу
	Развернутый ответ ученика должен представлять собой связное, логически последовательное сообщение на определенную тему, показывать его умение применять определения, правила в конкретных случаях. Критерии оценки: 1) полнота и правильность ответа; 2) ст...
	Требования к составлению реферата
	Реферирование, или составление реферата — это краткое изложение содержания теоретического материала. Реферат должен быть написан научным языком. Структура реферата: название реферата; основная идея или суть, основные аспекты теории или концепции, выво...
	Требования к составлению программы, проекта.
	Программа, проект — это совокупность, система социальных мероприятий, направленных на решение конкретной социальной проблемы. Проект -это способ достижения дидактической цели через детальную разработку проблемы (технологию), которая должна завершиться...
	6. ОБРАЗОВАТЕЛЬНЫЕ И ИНФОРМАЦИОННЫЕ ТЕХНОЛОГИИ
	6.1. Образовательные технологии
	6.2. Информационные технологии
	При реализации различных видов учебной и внеучебной работы используются следующие информационные технологии:
	6.3. Программное обеспечение, современные профессиональные базы данных и информационные справочные системы
	6.3.1. Программное обеспечение

	7. ФОНД ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ ТЕКУЩЕГО КОНТРОЛЯ И  ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ
	7.1. Паспорт фонда оценочных средств.
	При проведении текущего контроля и промежуточной аттестации по дисциплине «Технология и организация услуг питания» проверяется сформированность у обучающихся компетенций, указанных в разделе 3 настоящей программы.
	Этапность формирования данных компетенций в процессе освоения образовательной программы определяется последовательным освоением дисциплин и прохождением практик, а в процессе освоения дисциплины– последовательным достижением результатов освоения содер...
	7.2. Описание показателей и критериев оценивания компетенций, описание шкал оценивания
	7.3. Контрольные задания или иные материалы, необходимые для оценки результатов обучения по дисциплине
	Вопросы для обсуждения:
	1. Пищевые модели и системы питания различных стран и регионов.
	2. Факторы формирования: география, климат, религия, история, экономика, сельское хозяйство.
	3. Сравнительный анализ ключевых моделей.
	4. Перспективы развития услуг питания в России.
	Тема 2. Пищевые запреты, табу, посты и обрядовая кулинария ведущих конфессий мира.
	Вопросы для обсуждения: (1)
	1. Пищевые нормы ведущих мировых конфессий: иудаизм, ислам, христианство, католицизм, индуизм, буддизм.
	2. Практическое значение для индустрии питания.
	3. Создание специальных меню (халяль, кошер, постное, вегетарианское), четкая маркировка.
	Тема 3. Классификация и типизация предприятий питания, их особенности.
	Презентация на тему «Классификация и типизация предприятий питания, их особенности»
	Тема 4. Основы технологии производства продукции предприятиями питания.
	Тест.
	1. Какой из перечисленных документов является ОБЯЗАТЕЛЬНЫМ для проверки при закупке мяса у нового поставщика?
	а) Рекламный буклет поставщика.
	б) Декларация о соответствии (или сертификат соответствия) Таможенного союза (ЕАЭС) на продукцию.
	в) Письменные отзывы других ресторанов.
	г) Финансовый отчет поставщика за прошлый год.
	2. Что такое «товарное соседство» при хранении продуктов на складе?
	а) Размещение самых дорогих продуктов на верхних полках.
	б) Хранение продуктов в алфавитном порядке.
	в) Совместное хранение продуктов со схожими органолептическими свойствами и требованиями к температурно-влажностному режиму.
	г) Хранение всех продуктов в одной общей камере для экономии места.
	3. Какой температурный режим является оптимальным для хранения охлажденной рыбы в холодильной камере?
	а) от -2 C до +2 C
	б) от +4 C до +8 C
	в) от -18 C и ниже
	г) комнатная температура (+18 C)
	4. Каков основной принцип FIFO, применяемый при хранении сырья?
	а) «Быстро взял — быстро положил».
	б) «Первый пришел — первый ушел» (партия, поступившая раньше, используется в первую очередь).
	в) «Самый дорогой продукт используется в последнюю очередь».
	г) «Самый тяжелый продукт хранится внизу».
	5. Что из перечисленного НЕ относится к основным целям механической кулинарной обработки сырья (очистка, нарезка)?
	а) Придание продукту требуемой формы и размера.
	б) Удаление несъедобных или поврежденных частей.
	в) Ускорение последующей тепловой обработки.
	г) Уничтожение патогенных микроорганизмов.
	6. Как называется технологический документ, в котором указаны точная рецептура, последовательность операций и нормы закладки сырья для конкретного блюда?
	а) Товарный отчет.
	б) Меню.
	в) Технологическая карта.
	г) Накладная.
	7. Что является главной целью тепловой кулинарной обработки (варка, жарка, тушение)?
	а) Только улучшение вкуса и аромата продукта.
	б) Доведение продукта до кулинарной готовности и обеспечение его безопасности для потребителя.
	в) Только уменьшение объема продукта.
	г) Изменение цвета продукта для привлекательности.
	8. При комбинировании ингредиентов в салатах, особенно заправленных соусами на основе майонеза, важно соблюдать правило:
	а) Смешивать все ингредиенты за 2-3 часа до подачи для пропитки.
	б) Смешивать ингредиенты непосредственно перед подачей, чтобы избежать заветривания и ухудшения консистенции.
	в) Сначала смешать все сухие ингредиенты, а соус добавлять в тарелке.
	г) Использовать для смешивания только деревянные ложки.
	9. Что такое «экспедиция» в процессе реализации продукции на предприятии питания?
	а) Отдел, отвечающий за поиск новых поставщиков.
	б) Зона, где официанты получают от поваров готовые заказы и проверяют их комплектность и оформление перед подачей гостю.
	в) Процесс вывоза мусора с предприятия.
	г) Поездка шеф-повара на рынок за продуктами.
	10. Ключевое правило санитарии при подаче блюд гостю, которое должен помнить официант:
	а) Брать тарелки за край, не касаясь пальцами поверхности, контактирующей с пищей.
	б) Подавать самые горячие блюда первыми.
	в) Рассказывать гостю историю каждого блюда.
	г) Ставить все блюда на стол одновременно, независимо от их температуры.
	Ответы к тесту:
	1 - б) Декларация о соответствии (или сертификат соответствия) — это обязательный документ, подтверждающий безопасность пищевой продукции.
	2 - в) Совместное хранение продуктов со схожими свойствами и режимами (например, нельзя хранить рыбу рядом с маслом, чтобы не произошло переопредение запахов).
	3 - а) от -2 C до +2 C — оптимальный режим для охлажденной рыбы, максимально сохраняющий ее качество.
	4 - б) «Первый пришел — первый ушел» — принцип ротации запасов, который предотвращает порчу и просрочку продуктов.
	5 - г) Уничтожение патогенных микроорганизмов — это задача тепловой обработки, а не механической.
	6 - в) Технологическая карта — основной технологический документ на производстве.
	7 - б) Главная цель — кулинарная готовность и безопасность (уничтожение микробов, инактивация ферментов).
	8 - б) Смешивать непосредственно перед подачей — золотое правило для многих салатов, чтобы сохранить текстуру и свежесть.
	9 - б) Экспедиция — это финальный контрольный пункт на кухне, где происходит передача готовых блюд в зал.
	10 - а) Не касаться поверхности тарелки, контактирующей с пищей — базовое правило сервировки для соблюдения санитарных норм.
	Тема 5. Нормативно-технологическая документация в сфере питания.
	Вопросы для обсуждения: (2)
	1. Система нормативно-технологической документации: иерархия и сфера применения
	2. Технологические карты и технико-технологические карты (ТТК) как основа производственного процесса
	3. Санитарные правила и нормы (СанПиН, СП) как основа безопасности предприятия питания
	4. Технические условия (ТУ) и стандарты организации (СТО): разработка требований к сырью и фирменной продукции
	5. Организация документооборота и контроль соблюдения НТД на предприятии
	Тема 6. Типы организации питания туристов.
	Презентация на тему «Типы организации питания туристов».
	Тема 7. Основы технологии приготовления пищи.
	Вопросы для обсуждения: (3)
	1. Подготовка ингредиентов: мытьё, очистка, нарезка.
	2. Тепловая обработка: варка, жарка, запекание, тушение.
	3. Смешивание и оформление: комбинирование компонентов, добавление специй, украшение.
	4. Контроль качества: оценка вкуса, консистенции, внешнего вида.
	Тема 8. Виды обслуживания и сервиса. Контроль качества продуктов питания.
	Вопросы для обсуждения: (4)
	1. Самообслуживание: клиенты самостоятельно выбирают и оплачивают блюда, как в столовых и фастфудах.
	2. Официантское обслуживание: персонал принимает заказы, приносит блюда и рассчитывает посетителей, обеспечивая индивидуальный подход.
	3. Комбинированное обслуживание: сочетание элементов самообслуживания и работы официантов, популярно в семейных ресторанах.
	4. Кейтеринг: организация питания вне заведения, например, на мероприятиях и торжествах.
	5.Доставка: блюда доставляются клиенту домой или в офис через онлайн-заказы.
	Тема 9. Санитарно- гигиенические требования в индустрии питания.
	Вопросы для обсуждения: (5)
	1. Проверка сырья: анализ состава, органолептических показателей, микробиологических характеристик.
	2. Мониторинг производства: контроль технологических процессов, соблюдение санитарных норм.
	3. Лабораторные испытания: химический анализ, тестирование на наличие вредных веществ и микроорганизмов.
	4. Оценка готовой продукции: проверка вкусовых качеств, внешнего вида, упаковки.
	5. Документирование: ведение отчетности и сертификация продукции.
	Тема 10. Назначение и правила составления меню. Виды меню.
	Вопросы для обсуждения: (6)
	1. Личная гигиена персонала: регулярное мытье рук, ношение чистой одежды и головных уборов.
	2. Чистота помещений: поддержание порядка на кухне, регулярная уборка и дезинфекция оборудования.
	3. Хранение продуктов: соблюдение температурных режимов и сроков годности, правильное размещение товаров.
	4. Обращение с отходами: своевременное удаление мусора, предотвращение загрязнений.
	5. Использование чистых инструментов: применение отдельных досок и ножей для разных типов продуктов.
	Тема 11. Особенности составления меню для иностранных туристов, конфессиональных, национальных и возрастных групп.
	Вопросы для обсуждения: (7)
	1. Особенности составления меню для иностранных туристов,
	2. Особенности составления меню для конфессиональных групп,
	3. Особенности составления меню для национальных и возрастных групп.
	Тема 12. Особенности составления карты вин и коктейлей. Классификация кофе и чая. Декантация. Основы барного дела. Знаменитые повара, кулинары, кондитеры. Сомелье. Бариста.
	Вопросы для обсуждения: (8)
	1. Особенности составления карты вин и коктейлей.
	2. Классификация кофе и чая.
	3. Декантация.
	4. Основы барного дела.
	5. Знаменитые повара, кулинары, кондитеры.
	6. Сомелье.
	7. Бариста.
	Тема 13. Специальные формы обслуживания. Организация и обслуживание приемов и банкетов. Основы этикета.
	Тест. (1)
	1. Какой из перечисленных форматов специального обслуживания предполагает, что гости едят и общаются преимущественно стоя, а блюда подаются в виде небольших закусок, которые можно есть без приборов?
	а) Банкет за столом с полным обслуживанием
	б) Фуршет
	в) Шведский стол (Buffet)
	г) Коктейльный вечер (коктейль-пати)
	2. Главное отличие «шведского стола» (буфета) от «фуршета» заключается в том, что:
	а) На фуршете гости всегда сидят за столами.
	б) На шведском столе гости самостоятельно накладывают себе основные блюда и гарниры из общих блюд, стоящих на линии раздачи.
	в) Фуршет проводится только в вечернее время.
	г) Шведский стол предполагает исключительно сладкое меню.
	3. Первым и самым важным этапом организации любого банкета является:
	а) Заказ цветов и музыки.
	б) Определение цели мероприятия, бюджета и примерного количества гостей.
	в) Составление детального меню.
	г) Рассылка приглашений.
	4. При обслуживании банкета-фуршета основная задача официанта – это:
	а) Сидеть за столом вместе с гостями.
	б) Обслуживать гостей по принципу «один официант – один гость».
	в) Своевременно пополнять блюда и закуски на фуршетной линии, следить за чистотой и убирать использованную посуду.
	г) Готовить блюда на виду у гостей.
	5. Как правильно расположить столовые приборы для индивидуальной сервировки, если гость будет обедать, начиная с закуски?
	а) Вилку и нож для основного блюда кладут ближе всего к тарелке.
	б) Приборы раскладывают в порядке использования: начиная от тарелки и двигаясь к краю стола, первыми лежат приборы для закуски, затем для основного блюда.
	в) Все вилки кладут справа, а все ножи — слева.
	г) Приборы кладут в центр тарелки.
	6. Если во время банкета вы решили на время отлучиться из-за стола, куда следует положить столовые приборы?
	а) На край своей тарелки.
	б) На скатерть рядом с тарелкой.
	в) На стул, чтобы их не убрали.
	г) Скрестить их на тарелке.
	7. Какой жест является универсальным невербальным сигналом для официанта во время банкета, означающим, что вы закончили есть и тарелку можно унести?
	а) Отодвинуть тарелку от себя.
	б) Положить приборы параллельно друг другу на тарелку ручками вправо (положение «5 часов»).
	в) Скрестить приборы на тарелке.
	г) Накрыть тарелку салфеткой.
	8. Какая из перечисленных форм обслуживания наиболее подходит для официального мероприятия в честь подписания договора с большим количеством гостей и торжественными речами?
	а) Коктейльный вечер
	б) Банкет за столом с полным обслуживанием официантами
	в) Пикник
	г) Фуршет в формате «кофе-брейк»
	9. Какой основной принцип должен соблюдаться при подаче блюд и напитков гостям на любом приеме с точки зрения этикета обслуживания?
	а) Подавать сначала самым молодым гостям.
	б) Подавать женщинам раньше, чем мужчинам.
	в) Подавать сначала почетным гостям и дамам, двигаясь справа налево от гостя.
	г) Подавать блюда в произвольном порядке, чтобы не задерживать процесс.
	10. Что из перечисленного НЕ относится к правилам поведения гостя за столом?
	а) Вести тихую беседу в первую очередь со своими соседями.
	б) Класть локти на стол во время еды.
	в) Пользоваться салфеткой, положив ее на колени.
	г) Пробовать блюдо, прежде чем добавить в него соль или перец.
	Ответы к тесту: (1)
	1. г) Коктейльный вечер (коктейль-пати). Именно для этого формата характерны мини-закуски (finger food) и напитки, которые гости держат в руках, свободно перемещаясь.
	2. б) На шведском столе гости самостоятельно накладывают себе основные блюда и гарниры из общих блюд, стоящих на линии раздачи. Ключевое отличие — самообслуживание у линии с основными блюдами, в то время как фуршет может предполагать только разнос зак...
	3. б) Определение цели мероприятия, бюджета и примерного количества гостей. Это основа, от которой отталкиваются все дальнейшие решения (место, меню, формат).
	4. в) Своевременно пополнять блюда и закуски на фуршетной линии, следить за чистотой и убирать использованную посуду. На фуршете официанты не обслуживают каждого гостя персонально, а обеспечивают бесперебойную работу общего стола.
	5. б) Приборы раскладывают в порядке использования: начиная от тарелки и двигаясь к краю стола. Это классическое правило сервировки «от внешнего к внутреннему».
	6. г) Скрестить их на тарелке. Этот сигнал показывает официанту, что вы еще не закончили трапезу и вернетесь к блюду.
	7. б) Положить приборы параллельно друг другу на тарелку ручками вправо. Это международный знак того, что трапеза окончена и блюдо можно убирать.
	8. б) Банкет за столом с полным обслуживанием официантами. Этот формат наиболее официальный, структурированный и подчеркивает значимость события.
	9. в) Подавать сначала почетным гостям и дамам, двигаясь справа налево от гостя. Это базовое правило профессионального этикета подачи.
	10. б) Класть локти на стол во время еды. Это считается невежливым. Локти можно ненадолго ставить на стол в паузах между переменами блюд.
	Тема 14. История и основные этапы развития русской кухни.
	Реферат на тему «История и основные этапы развития русской кухни»
	Тема 15. Стили оформления интерьеров ресторанов. Техническое обеспечение индустрии питания. Лечебно-профилактическое питание. Диеты: виды, значение.
	Проект.
	Задание: разработайте концепцию и бизнес-план нового специализированного предприятия питания в условиях современного рынка.
	Полный комплект оценочных материалов по дисциплине (фонд оценочных средств) хранится в электронном виде на кафедре, утверждающей рабочую программу дисциплины, и в Центре мониторинга и аудита качества обучения.
	7.4. Методические материалы, определяющие процедуры оценивания результатов обучения по дисциплине

	8. УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ И ИНФОРМАЦИОННОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ  ДИСЦИПЛИНЫ
	8.3. Интернет-ресурсы, необходимые для освоения дисциплины
	1. Электронно-библиотечная система (ЭБС) ООО «Политехресурс» «Консультант студента». www.studentlibrary.ru.

	9. МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ
	Рабочая программа дисциплины при необходимости может быть адаптирована для обучения (в том числе с применением дистанционных образовательных технологий) лиц с ограниченными возможностями здоровья, инвалидов. Для этого требуется заявление обучающихся, ...


